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Aprendizaje esperado: Conoce los componentes de una comanda.
ACTIVIDAD: Conocera la comanda como un documento que refleja el pedido que han hecho los clientes en un expendio
de alimentos y bebidas.

En el sector de la restauracion es muy importante que la comunicacién entre nuestro equipo sea
INICIO esencial. La informacién entre el comedor y la cocina tiene que ser clara y concisa. En esta sesién
conoceras uno de los servicios de restauraciéon, tomar nota de las comandas.
La palabra "comanda" es un galicismo que proviene del verbo francés “commander” y que en castellano
significa “demandar” o “pedir”.
DESARROLLO
Partes de la comanda
e Nombre de la empresa y domicilio (se debe incluir y cédigo postal y el teléfono)
e Folio: Numero seriado o consecutivo
¢ Numero de mesa: Las mesas en un restaurante se encuentran numeradas.
e Numero de personas: Especificar cuantas personas se encuentran en la mesa.
o Tipo de servicio: Alimentos, bebidas o servicio especial.
e Fecha: Anotar la fecha
e Hora: Escribir la hora del servicio.
e Nombre del o de los meseros: Escribir el nombre o el codigo del mesero
e Cantidad: Escribir la cantidad de platillos o bebidas.
e Importe: Costo multiplicado por la cantidad.
e Finalmente, el total de lo adquirido sumando toda la columna del importe.
CIERRE Con la informacién anterior simula el llenado de comanda
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