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“COLEGIO VILLA RICA”


LABORATORIO DE QUÍMICA


BACHILLERATO


CICLO 2004-2004





PRÁCTICA No. 1


�


NOMBRE DEL ALUMNO:							GRUPO:


��


��DOCENTE:							    FECHA: 








CARBOHIDRATOS (MONOSACARIDOS, DISACARIDOS Y POLISACARIDOS)





OBJETIVO


Que el alumno a través de la experimentación identifique los azúcares reductores y los no reductores, que compruebe que la hidrólisis de la sacarosa produce dos monosacáridos y que observe algunas propiedades de almidón.





CONSIDERACIONES TEÓRICAS:


Define los siguientes conceptos:


Nomenclatura de:


�Monosacáridos_______________________________________________________________________________________________________________________________





Disacáridos ______________________________________________________________________


______________________________________________________________________





Azúcares reductores ______________________________________________________________________ ______________________________________________________________________


______________________________________________________________________





Azúcares no reductores    ______________________________________________________________________


____________________________________________________________________________________________________________________________________________





Triosas _____________________________________________________________________


______________________________________________________________________





Tetrosas  ______________________________________________________________


______________________________________________________________________





Pentosas____________________________________________________________________________________________________________________________________





Hexosas_____________________________________________________________________________________________________________________________________
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Experimento 1 	Reacción de Benedict





Material	Substancias


	1 Mechero		1 m1 de solución de glucosa al 1%


	3 Tubos de ensayo de 15 X 150 mm		1 m1 de solución de sacarosa al 1%


	1 Vaso de precipitados de 200 ml		1 m1 de solución de fructosa al 1%


	1 Soporte universal		5 ml de reactivo de Benedict


	l Anillo y tela de asbesto


	1 Baño maría


Procedimiento





Caliente, durante 3 minutos, 1 m1 de las siguientes soluciones: glucosa, sacarosa y fructosa, cada una en 1 tubo de ensayo; para efectuar la práctica, utilice un baño maría y un vaso de precipitados (en el que irán los tubos con sus respectivas soluciones). Una vez concluido este tiempo, agregue a cada tubo 5 m1 del reactivo de Benedict.





Anote sus observaciones:





Cuestionario





¿Qué ocurrió en cada tubo?


�





��





�


¿Qué se demuestra en el experimento?





�


�


Anote sus conclusiones y realice los dibujos que ilustren el experimento:





�


��
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PRÁCTICA No. 2


�


NOMBRE DEL ALUMNO:							GRUPO:


��


��DOCENTE:							    FECHA: 








CARBOHIDRATOS (POLISACARIDOS)











OBJETIVO


Que el alumno a través de la experimentación  observe algunas propiedades de almidón.





�Experimento 1 Solubilidad del almidón





Material	Substancias


	2 Tubos de ensayo de 15 X 150 mm.		1 g de almidón


	Agua (fría y caliente)





Procedimiento








En dos tubos de ensayo añada 0.5 g de almidón, en cada uno de ellos, y agregue al primero agua fría y al segundo agua caliente. Agite ambos tubos y observe lo que ocurre.





Anote sus observaciones:





Cuestionario





¿Por qué se estudia el almidón en esta práctica?


�





¿Podría utilizar el almidón para endulzar?, explique su respuesta:





�


Anote sus conclusiones y realice los dibujos que ilustren el experimento:





�


�





�
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Experimento 2 Hidrólisis del almidón





Material	Substancias


	1 Tubo de ensayo de 15 X 150		1 ml de solución de almidón al 2%


	1 Pinza para tubo de ensayo		5 gotas de ácido clorhídrico concentrado


	1 Vaso de precipitados de 200 m1		Solución saturada de carbonato de sodio


	1 Soporte universal		Reactivo de Benedict


	1 Anillo y tela de asbesto


	1 Mechero


	Papel tornasol azul y rojo





Procedimiento


	En un tubo de ensayo vierta 1 m1 de la solución de almidón y añada 5 gotas de ácido clorhídrico 





�


   concentrado.


	Coloque el tubo, durante 15 minutos, en un vaso de precipitados que contenga agua hirviendo.


	Enfríe y añada gota a gota solución saturada de carbonato de sodio hasta neutralizar. Efectúe en el 


   mismo tubo la prueba con el reactivo de Benedict. Observe lo que ocurre.








Anote sus observaciones: 





�





�


�


�





Anote la ecuación que representa la hidrólisis del almidón:


�





�





Realice los dibujos que ilustren el experimento:


�
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�


NOMBRE DEL ALUMNO:							GRUPO:


��


��DOCENTE:							    FECHA: 








Saponificación. Obtención de un jabón 





OBJETIVO


El alumno entenderá el proceso de saponificación, así como la importancia de los lípidos





Material	Substancias


	1 Vaso de 500 m1		100 g de aceite de coco


	2 Vasos de 250 ml		20 g de hidróxido de sodio


	1 Agitador de vidrio		60 g de cloruro de sodio


	1 Soporte universal		Agua destilada


	1 Anillo y tela de asbesto


�


Procedimiento





En un vaso de precipitados disuelva 40 m1 de agua y 20 g de hidróxido de sodio.





En un vaso de 500 m1 coloque 100 g de aceite de coco, caliente suavemente y añada poco a poco agitando la solución de hidróxido de sodio que preparó.





Continúe calentando y agitando (por lo menos una hora) hasta que se complete la reacción.





En 100 m1 de agua disuelva 60 g de cloruro de sodio y agregue la solución al producto preparado; agite enérgicamente y deje enfriar, observe y separe por filtración.





Se funde nuevamente el producto (limpio y sólido) para obtener una mezcla homogénea; se vacía en 


un molde.





Cuestionario





¿Qué producto elaboró?


�





Investigue la reacción y anote su ecuación:








�


¿Qué tipo de reacción ocurrió?





�


PRÁCTICA No. 3





Anote las ecuaciones de cinco reacciones por substitución:





�





�





�





�





�


Anote sus conclusiones y realice los dibujos que ilustren el experimento:





�





�





�





�
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�


NOMBRE DEL ALUMNO:							GRUPO:


��


��DOCENTE:							    FECHA: 





PROTEINAS





OBJETIVO


Que el alumno efectúe pruebas características de las proteínas para identificar arninoácidos, enlace peptídico y reacciones de precipitación.








�





CONSIDERACIONES TEORICAS





Investigue en la bibliografía correspondiente:


Principales características químicas de





PROTEÍNAS ___________________________________________________________________________


___________________________________________________________________________


Aminoácidos  ___________________________________________________________________________


___________________________________________________________________________





Enlace PEPTÍDICO      ___________________________________________________________________________


    ___________________________________________________________________________





Experimento 1 Reacción xantoproteica





   Es debida a la formación de un compuesto aromático nitrado de color amarillo, cuando las proteínas son tratadas con ácido  nítrico concentrado. La prueba da resultado positivo en aquellas proteínas con aminoácidos portadores de grupos bencénicos, especialmente en presencia de tirosina. Si una vez realizada la prueba se neutraliza con un álcali vira a un color anaranjado oscuro.





Material	Substancias


1 Tubo de ensayo		1 m1 de solución de albúmina de huevo


Solución concentrada de ácido nítrico	Solución de amoniaco





Procedimiento





En un tubo de ensayo coloque 2 m1 de la solución de albúmina (clara de huevo) y adiciónele 5 gotas de ácido nítrico concentrado. Caliente hasta la formación de coágulos amarillentos, deje enfriar y alcalinice con solución de amoníaco; observe lo que ocurre.
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Anote sus conclusiones y realice los dibujos que ilustren el experimento:


_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


























Experimento 2 Hidroxilación de la albúmina Reacción del biuret.


   





�


La producen los péptidos y las proteínas, pero no los aminoácidos, ya que se debe a la presencia del enlace peptídico ( - CO – NH ) que se destruye al liberarse los aminoácidos.


Cuando una proteína se pone en contacto con un álcali concentrado, se forma una sustancia compleja denominada biuret, de fórmula:


                                             N H 2 – C – N  -- C – NH2


���


                                                          O    H     O


Que en contacto con una solución de sulfato cúprico diluida, da una coloración violeta característica





Material	Substancias


	1 Tubo de ensayo		1 m1 de solución de albúmina de huevo


	Solución de hidróxido de sodío al 1%


	Solución diluida de sulfato cúprico 


Procedimiento





En un tubo de ensayo coloque 2 m1 de la solución de albúmina; adicione 6 gotas de solución de hidróxido de sodio y 2 gotas de solución de sulfato cúprico, agite y observe la coloración.





¿Qué se identifica con esta reacción?


__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________








Explique qué es el enlace peptídico:


__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________





Anote sus conclusiones y realice los dibujos que ilustren el experimento:


_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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