LA PUREZA DE LASMIELESFINALESY LA COMPOS CION DE
CARBOHIDRATOS DE LOS JUGOS DE CANA

La pureza de las mides finales a devenido como un pardmetro generalmente usado
para reflgar € nivel de eficiencia de una fabrica de azicar. Es por €elo que la
elevacion de los valores de purezas de las mieles, que ha ocurrido en las Ultimas
décadas, ha sdo centro de atencién de numerosos investigadores. En general sus
trabajos se han encaminado ha relacionar los niveles de pureza con numerosos de los
parametros tradicionales usados en € control azucarero, o a tratar de determinar los
cambios que han ocurrido en la composicion de los jugos que puedan asociarse
cuantitativamente al nivel de sacarosa retenido en las mieles. Como resultado se tiene
una vision general del problema que acusa a los siguientes factores como asociados al

incremento de pureza:
% Disminucién delafrescuradela cafia.
% Aumento en el grado detroceado de la cafia.
& Uso dela quema durante la cosecha.
% Disminucion en e contenido de azcar es reductores en |os jugos.
| ndisciplina tecnoldgica.

Segun los resultados de nuestros estudios, las altas purezas de las mieles pueden ser
provocadas debido a las alteraciones morfolégicas del cristal de sacarosa producto de
la accion de determinados AzUcares de bajo peso molecular que Impurifican la
Sacarosa (AlS), como los hallados en Cuba en diferentes variedades de caiasy sus
productos. la D-Xilosa, la 1-Kestosa y un trisacdrido nombrado L actosacarosa.
Aunque los AIS, por su nivel de concentracion en las mides, no deben alterar
sustancialmente la solubilidad de la sacarosa y de ahi las posbilidades
termodindmicas de agotarlas, s disminuyen la velocidad de crecimiento de algunas
caras dd cristal provocando la formacién de microcristales alargados por su ge "c",

en forma de agujas, incidiendo asi en las posbilidades cinéticas de cristalizar la



sacarosa. Por ultimo se agrega la posibilidad de producirse € escape de microcristales
a las midles a través de las tedlas de las  centrifugas.
Segun los primeros intentos de conocer los factores que determinaban la aparicion de
los AIS en los jugos industriales pudimos conocer que tanto € deterioro como los
procesos fisiolégicos de la cafia eran fuentes de estas sustancias. Su aparicion en la
cafna fresca se determind que depende de varios factor es como:

#variedad dela cafia.

%M omento del corte (época del afio) de la cafia.
X Edad dela cafia.

3 A ccion de agentes exter nos sobre la cafia.

Por otra parte luego del corte la aparicion de los AlS de bajo peso molecular en los
jugos de cafia esta determinado por los mismos factores reportados para la aparicion

delas dextranas, alcohol y otros metabolitos de los micr oor ganismos como son:
#E| tiempo entre e cortey lamolida.
#E| grado detroceado de la cafia.
%| aquema.
%|_osfactores climaticos. hUmeda, temperatura, etc.

| avariedad dela caiia.

Se pudo observar en un estudio durante todo e desarrollo de la zafra que € nivel de
concentracion de los AlS se incrementa cuando se muele cafias quedadas, deteriorada

0 quemada, vea la Figura 1.



FIGURA 1

COMPORTAMIENTO DEL HIVEL DE AZUCARES EH
JUGOS COH EL AVAHCE DE LA ZAFRA
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En la Figura 2 se hace evidente en que medida e contenido de D-Xilosa y
L actosacarosa en los jugos industriales esta determinado por € deterioro de la cafa,
obsérvese la dependencia entre la presencia de D-Xilosa o de la Lactosacarosay la
concentracion de polisacaridos (dextranas), parametro este ultimo relacionado con €
deterioro de la cafia. Como se aprecia es estadisticamente significativa la correacion,
indicando que € deterioro influyen dgnificativamente en la presencia de estos

azucaresen losjugosindustriales.

El efecto de |la edad de la cafia se hace mas evidente al estudiar |os niveles de estos
azUcares en canas frescas de 8 variedades distintas con diferentes edades cada una.

L osresultados que se pueden observar en la Figura 3 son sor prendentes:

Independientemente de las variaciones provocadas por las caracteristicas de las
variedades , existe una dependencia significativa entre la edad de la cafia y los niveles

concentracion de los Al S estudiados.



FIGURA 2

FORMACION DE AZUCARES EN EL JUGO CON EL
DETERIORO DE LA CARA

1.5
. r. (P 95%, n=ﬁi]f¥n.zs5

35 * r u#cmsncnmsnF 0.3811
: . 5

2 4

[Azdcar], % Bx

1.5
s + r(XILO5A)= 0.5164
0.5
u T T T
0 0.5 1 1.5 2

Polisacaridos. %Bx
+ ZILOSA B LACTOSACAROSA

FIGURA 3

EFECTO DE LA EDAD DE LA CANA EN SU
COMPOSICION DE AZUCARES
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Es decir que la concentracion de la D-Xilosa y de la Lactosacarosa en los jugos
industriales depende tanto del grado de deterioro de la cafia como de factores

fisiologicos de la misma.

Ahora bien que dgnifica para las posbilidades de agotamiento de las mieles la
presencia de estos azlcares. Es de esperar que a medida que aumente la
concentracion de estos dos azlcares en los jugos y mieles mayor sean los cambios
morfoldgicos de los cristales de sacarosa y la aparicion cristales alargados por su ge

"c", en formadeaguja.

Segun esta hipotesis es de esperar mayor escape de cristales de sacarosa a las mieles
finales y por ende la elevacion de su pureza. En la Figura 4 se puede observar que la
cantidad de cristales de sacarosa suspendidos en las mieles, que oscilaentre0y 4 %
P/P, correlaciona altamente con su contenido de D-Xilosa o del azlicar L actosacar 0sa,
evidenciando que estos dos azlicares estédn asociados al aumento de las purezas de las

mieles por escape de cristales.

FIGURA 4

CONCENTRACION DE D-XILOSA Y LACTOSACAROSA EN
LAS MIELES FINALES WS CONTENIDO DE CRISTALES EN
SUSPENSION
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CONCLUSIONES:

1. El aumento de la concentraciéon de la D-Xilosa y € azUcar Lactosacarosa en los
jugos de cafa esta determinado tanto por € grado de deterioro de la cafia como por
sus mecanismos fisiolégicos, entre los que se destaca la edad de la misma.
2. Los AIS antes sefialado e€levan la posibilidad de escape de microcristales de

sacar osa alar gados a las mieles, provocando la elevacion de su pureza.
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