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Analisou-se a qualidade microbio-
logica da dgua de bebedouros do cam-
pusda UFJE, Foram coletadas 36 amos-
tras de dgua de diferentes bebedou-
ros. As amostras de dgua foram sub-
metidas a pesquisa de coliformes to-
tais e termotolerantes pela técnica do
Numero Mais Provavel (NMP). Foi
detectada a presenca de coliformes to-
tais e termololerantes em uma das
amostras de dgua analisada.
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Stnuam

The wmicrobiological quality of

drinking fountain’s water was ana-
tysed, Were collected 36 water smmples

from different drinking fountains. The

water samples were submitted to the
research of total and thermotolerant
coliforms trough the technique of the
Muost Probable Number (MPN). Was
detected the presence of total and ther-
motolerant coliforms in one e water
samples,
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Iveronrcio

A utilizacdo de agua potavel
dentro dos padroes de identidade
e qualidade vigentes ¢ essencial
para que esta nao seja fonte de in-
feccdo bacteriana aos ingestores.
Segundo OLIVEIRA & TERRA
(2004), a saude puiblica requer dgua
potavel segura, o que significa que
ela deve estar livre de bactérias pa-
togenicas. Entre os patogenos dis-
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seminados em fontes de dgua, os
entéricos sao os mais freqiientemen-
te encontrados. Como conseqiiéncia,
fontes de contaminagio fecal em
dgua devido a atividade humana
devem ser estritamente controla-
das. Este controle ¢ feito medindo-
se alguns parametros como presen-
¢a e niveis de coliformes totais e ter-
motolerantes. O grupo coliforme é
formado principalmente pelos géne-
ros Escherichia, Citrobacter, Kiebsielln e
Enterobacter, entre outros geéneros.
Mo Brasil, o Ministério da Saude,
através da Portaria n” 518, define
que a dgua para consumo humano
deve ser livre de Escherichia coli ou
coliformes termotolerantes, com au-
séncia em 100 mL ou positividade
de até 5% para coliformes totais. Os
coliformes totais (bactérias do gru-
po coliforme) sao bacilos Gram-ne-
gativos, aerobios ou anaerdbios fa-
cultativos, nao formadores de espo-
ros, oxidase-negativos, capazes de
desenvolver na presenca de sais bi-
liares ou agentes tensoativos que
fermentam a lactose com produgio
de dcido, gas e aldeido a 35°C +
(,5°C /24-48 h. Os coliformes termo-
tolerantes sdo bactérias do grupo
coliforme que fermentam a lactose
a H.,5°C + 0,2°C/24 h, tendo como
principal representante a Escherichia
coli, de origem exclusivamente fe-
cal. A Escherichia colt € uma bactéria
do grupo coliforme que fermenta a
lactose e manitol, com produgao de
dcido e gds a 45°C + 0.29C/) M4 h,
produz indol a partir do triptofano,
oxidase negativa, ndo hidroliza a
uréia e apresenta atividade das en-
zimas f-galactosidase e f-glucoro-
nidase, sendo considerada o mais
especifico indicador de contamina-
cao fecal recente e de eventual pre-
sen¢a de organismos patogénicos
(BRASIL, 2004},

O habitat das bactérias que per-
tencem ao grupo coliforme € o trato
intestinal do homem e de outros
animais; entretanto, espécies dos
géneros Enterobacter, Citrobacter e Kle-
bsiella podem persistir longos perio-

dos e se multiplicar em ambientes
nao fecais. Cerca de 90% das cultu-
ras de Escherichia coli fermentam lac-
tose, enguanto entre os demais gé-
neros, apenas algumas cepas de En-
terobacter e Klebsiella mantém essa
caracteristica. A pesquisa de colifor-
mes fecais (termotolerantes) ou de
E. coli formece, com maior seguran-
¢a, informacoes sobre as condicdes
higiénicas do produto e melhor in-
dicagao da eventual presenga de
enteropatégenos (GAVA, 1979; SIL-
VA JR. & MARTINS, 1991; SIQUER
RA, 1995; FRANCO & LANDGRAE
1996).

GOMES et al. (2005), apos estu-
darem a dgua de bebedouros de
uma Instituicio Federal de Ensino
Superior, afirmaram que se torna
necessario um acompanhamento e
monitoramento da qualidade de
dgua, visando a sua seguranga, ja que
a comunidade universitiria passa
cerca de um terco do seu dia na ins-
tituicdo. Sendo assim, este trabalho
teve como objetivo investigar a pre-
senga de coliformes totais e colifor-
mes termotolerantes na dgua dos
bebedouros localizados no campus
da Universidade Federal de Juiz de
Fora (UFJF)

MeronaLain

Foram analisadas 36 amostras de
dgua dos bebedouros do Instituto
de Ciéncias Biologicas (ICB), Insti-
tuto de Ciéncias Humanas e Letras
(ICHL), Instituto de Ciéncias Exa-
tas (ICE); Biblioteca Central; Facul-
dade de Fronomia e Administracao;
Faculdade de Direito e Faculdade
de Servico Social, sendo uma amos-
tra para cada bebedouro, conforme
a Portaria n” 518, do Ministério da
Satide (BRASIL, 2004). Os métodos
empregados foram baseados nos
recomendados pela Associacio
Americana de Satide Piiblica (Ame-
rican Public Health Association -
APHA). As amostras de dgua foram
submetidas a pesquisa de coliformes
totais e termotolerantes pela técni-

ca do Ndmero Mais Provivel
(NMP) (VANDERZANT & SPLIT-
TSTOESSER, 1992),

Para a coleta de amostras de
dgua dos bebedouros, foram utili-
zados frascos de vidro esterilizados,
com capacidade de 250 mL, adicio-
nado de 0,02 g (ou 1,0 mL de solu-
gAo a 2%) de Tiossulfato de Sodio
para cada 2/3 (dois tercos) do fras-
co (aproximadamente 170 mL). A
dgua foi eoletada da torneira dos
bebedouros apos trés minutos de
escoamento, nos frascos de 250 mL
contendo Tiossulfato de Sodio, sen-
do transportados em recipiente iso-
térmico, com gelo. Apos a homoge-
neizagao do conteudo, transferiu-se
com o auxilio de pipeta, 1,0 mL da
amosira para tubo de ensaio con-
tendo 9,0 mL de Solugdo Salina Pep-
tonada (S5F) a (0,1% de modo a ob-
ter uma diluicao de 10-'. Em segui-
da, retirou-se 1,00 mL desta diluicao
10-1 transferindo-a para outro tubo
contendo 9,0 mL de 55F a (0,1%, ob-
tendo-se assim a diluigdo de 10-°. Re-
petiu-se 0 mesmo método com a
diluicio de 10-, obtendo-se assim a
diluigao de 10-%,

Seguindo-se a metodologia usa-
da por HITCHINS et al. (1992), para
cada amostra corresponderam irés
séries de trés tubos contendo Cal-
do Lauril Sulfato Triptose (LST),
para 0s quais foi transferida uma
aliquota de 1,0 mL, com o auxilio
de uma pipeta, de cada diluicio de
S5 correspondente e incubados a
35°C + 0,5°C /24 h + 2 h, reincuban-
do os negativos por mais 24 h+ 2 h.
Quando os resultados foram positi-
vos, a partir de cada tubo positivo
de LST caracterizado pela formagao
de gds no interior do tubo de Du-
rhan e turvagao do meio, procedia-
se aos testes confirmativos, transfe-
rindo-se por meio de algada, uma
aliquota para tubos corresponden-
tes contendo Caldo Verde Brilhante
Lactose Bile (VBBL), para contagem
de coliformes totais, incubandoe-os
a35°C + 05°C/24 h + 2 h; e uma
aliquota para tubos corresponden-
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tes contendo Caldo para Escherichia
coli (EC), para contagem de colifor-
mes termotolerantes, incubando-os
em banho-maria com circulagio de
dgua a 455°C + 0.2C/24 + 2 h. Os
tubos positivos do Caldo VBBL e do
Caldo EC foram conferidos nas ta-
belas de NMF para coliformes to-
tais e termotolerantes, respectiva-
mente, de acordo com PEELER et
al. (1992). O resultado obtido como
NMP /100 mL da amostra, permitiu
avaliar a qualidade microbiologica
da dgua, conforme os padroes esta-

belecidos pela Portaria n” 518 do
Ministério da Saude (BRASIL, 2004).

Restorons & Diserssia

Das 36 (100%:) amostras de dgua
coletadas de diferentes bebedouros,
nos meses de julho e agosto de 2005,
35 (97,22%) apresentaram ausencia
de coliformes totais e termotoleran-
tes e apenas uma (2,78%) apresen-
tou presenga de coliformes totais e
termotolerantes (TABELA 1), Estes
resultados, juntamente com algu-

mas orientagées, foram apresenta-
dos as Direcdes das Unidades onde
os bebedouros, cuja dgua foi anali-
sada, estavam localizados.

Alguns bebedouros encontram-
se¢ em mal estado de conservacao,
seja por falta de pegas, tais como
torneiras; deficiéncia na refrigera-
can; ou apresentam-se sujos, carac-
terizando uma auséncia de manu-
tengdo regular destes bebedouros.
Um bebedouro apresentava as duas
torneiras de saida d'agua quebra-
das. A maioria dos bebedouros apre-

TABELA 1. Resultado das amosiras de dgua dos hebedouros do Campus da UFJF em relagdo aos coliformes tofais e

termotolerantes.
Bebedourns Unidades C“?;E_E“ Terﬂ';;‘:;‘:;es Dbservagies
1} Inst, Cigncias Binldgicas [ICB) Ausncia AusBngia | 00 e
0z ICH AusBncia Auséncia roenen
03 ICH Aughncia AusEncia e
4 ica AuzEncia Ao S e e =
5 ic8 AusBncia AusBatly:— {0 Tl e
] ICB AUsBncia Auséncia [(esconectado da rede elétrica
07 ICB Auséncia Auséncia Desconectadn da rede elétrica
a8 iCB Auséncia Auséncia ——
09 108 AusBncia Auséncia B
1 ICB Auséncia Auséncia JE—
11 ICH AusBnecia Auséncia FEALS
12 ICB Auséneia Auséncia Aaua turva & amarelada
13 ICE AusBncia Mgdncia |00 e
14 1C8 Auséncia Auséncia Desconectadn da rede elética
15 ICB Auséncia Alwdmedar [0 e
18 Inst. Eiéncqaslll-gtlrr}anas e Letras P i =[]
17 ICHL Ausencia Amtnas ] e
] ICHL Ausincia Auséncia Torneitas da saida d'dgua quebradas
12 ICHL Auséncia Atz ] 0 e
20 ICHL Auséncia Auséncia E—
21 ICHL Auséncia Ausénola ] e —
22 ICHL Ausbncia Amséncia | 0 s
23 ICHL AusBnecia AusBnga [ o e
2 Inst. CiEncias Exatas |ICE) Auséncia Ausdincia b
& ICE Ausfncia Aalfineta T T =
bz ICE Auséncia Austnea | e
27 ICE Ausknciz Ausfncia e
i ICE AusBncia AusBncia | e
29 ICE Ausdncia AusBntia ] e
31 ICE Ausncia Auséncia P
il ICE AusBncia Musdncla ] 0 = e
32 Biblioteca Central Austncia Aushncia —
B Fat. Economia & Administragic >L1%10° 11107 Desconectado.da rede elétrica
: UFC/100 mL UFCA00 mL
M Faculdade de Direito AusBncia BusBneta | T SisEes
35 Faculdade de Direito Auséncia AusBncla | semeees
3 Faculdade de Senigo Social Austntia Auséncia e
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sentava apenas uma tomeira funcio-
nando adequadamente, e geralmen-
te a torneira de saida da dgua para
copos (ou recipientes), encontrava-
se semn a haste para esta fungao.
Quatro bebedouros encontravam-se
desconectados da rede elétrica, pre-
judicando a refrigeracao da agua,
conseqlentemente, aumentando o
risco de contaminagao por micror-
ganismos patogénicos, conforme
GOMES ct al. (2005), que afirmam
que a temperatura mais elevada da
agua propicia uma maior prolifera-
¢ao de bactérias, podendo aumen-
tar 08 riscos de contaminacio da
dgua.

O resultado obtido como NMFP/
100 mL de coliformes totais e ter-
motolerantes da amostra, permitiu
avaliar a qualidade microbioldgica
da dgua, conforme os padries esta-
belecidos pela Portaria n” 518 do
Ministério da Satide (BRASIL, 2004).
Amostras de dgua de 35 (97,22%)
bebedouros analisadas encontra-
ram-se em condiches satisfatarias,
dentro das normas e padroes de
potabilidade da dgua destinada ao
consumo humanao, sem comprome-
timento da satide piblica, exceto
uma (2,78%) amostra de dgua, que
apresentou presenca de coliformes
totais e termotolerantes, estando
fora dos padrdes microbioldgicos de
potabilidade da dgua para consumo
humano. A amostra da dgua de um
bebedouro apresentou uma colora-
gdo turva amarelada, fora dos pa-
drdes de cor e turbidez da Portaria
n'' 518, mas nao houve comprometi-
mento em relagio ao NMP/ 100 mL
de coliformes totais e termotoleran-
tes.

GOMES et al. (2005), observa-
ram em dgua de bebedouros, que
nenhuma das quatro amostras cole-
tadas e analisadas apresentaram
positividade para coliformes totais
e termotolerantes, revelando que se
trata de dgua propria para o consu-
mo. Também AZEREDO et al. (2001)
pesquisaram coliformes totais e ter-
motolerantes em 25 amostras de

dgua de bebedouros, instalados em
diferentes Centros e Setores da
Universidade Federal da Paraiba
(UFPB) e detectaram valores inferio-
resa 2,0 NMP /100 mL, caracterizan-
do a salubridade da dgua.

CoriLisio

Tendo em vista os resultados
obtidos, faz-se necessdrio um pro-
grama intensivo de monitoramento
constante dos bebedouros, em re-
lacdo ao controle microbioldgico e
aos cuidados fisicos destes, @ que
alguns bebedouros encontram-se
em mau estado de conservagio e/
ou manutengio, faltando-Thes pecas
importantes, principalmente tornei-
ras, Com vazamentos e Canos que-
brados, enquanto que alguns apre-
sentam refrigeracio desligada, seja
diretamente da tomada - por tercei-
ros, propositadamente - ou devido
a falha de manutengdo, j& que a fal-
ta de refrigeragao faz com que ocor-
ra aumento de temperatura da dgua,
ocasionando risco de contaminagao
por microrganismos patogeénicos,
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