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RESUAGS

DIAGNGSTICO HIGIENICO-SANITARIO DOS MANIPULADORES DE Besultados e Discussdo

FAODUTOS ALIMENTICIOS COMERCIALIZADOS EM UMA PRACA

MUBLICA DO MUNICIPIO DE TEIXEIRA DE FREITAS-BA. Com basa no check-list de obsenvagdo dos manipuladoras de alimentos,
TASNOSIS HYGIENIC-SANITARY OF FOODSTUFFS' MANIPULATERS TRADES IN  durante suas afividades, baseado na ROC n® 275 (BRASIL, 2002), obteve-se
A PUBLIC SOUARE OF TEIXEIRA DE FREITAS' CITY, BAHIA. 05 seguintes resullados: 39,3% classificados como RUIM; 53,6% REGULAR

27,1% BOA. Para esta class#ficagio adoiou-se os seguintes intenalos; <30%
Jorge Luiz Fortunat; José Pereira Fitha2; Jadson Silva Hombre3; Alynne (PESSIMO); 30-49% (RUIM), 50-89°% (REGULAR): 70-85% (BOA) e 90-
Gomes de Jesus3; Andréia Heringer da Cunha3; Zenilda Jesus Neves3;  100% (EXCELENTE). Segundo GENTA et al (2005), o check-ist ¢ uma
Mateus Gomes Nadier Ferreirad. ferramenta que nos permite fazer uma avaliagio prefiminar das condigdes
1Docente de Microbiologia da Universidade do Esfado da Bahia (UNEB) - hegiénico-sanitanas de um estabelecimento de produgao de alimentos. De acor-
Campus X - Teiaira de Freitas-BA. - 2Coordenador da Vigidncle Sanitdnia G0 com a entrevisia feifa pelos agentes sanitérios aos responsdveis pela
[(VISA-5M5) co municipio de Telkeira de Fredtas-BA. - JDiscentes do curso de manipulagéo dos almentos, 57,1% desles nao lavam as maos; 28,6% lavar
Ciéncias Biokigicas oa UNEB e Agentes Sanitdnios da Vigidncia Sanifaniz | as mBos somente com agua; 10,7% utilizam detergenta e 3,6% dlcool. ~

{WSA-SMS) do mumicipio de Teiveirs de Fretes-8A. maigria das barracas nao apresentava agua disponivel para a higienizagao
adequada. Entre os manipuladores, 60, 7% nunca receberam algum tipe de
Introdugso treinamento ou instrugae sobre a manipulagao de alimentos e 71,4% dos

manipuladores, jamais fregientaram algum fipo de palestra cu curso sobra
s condigBes higiénico-sanitarnias dos alimentos preparados em estabsle- manipulagdo de alimentos. LUCCA & TORRES (2002}, citam que o5 baxos
tmentos de logradouros piblicos, dependam de fatores importantes como, | indices de adequagao encontrados devem-se, pincipalmente, 4 falta de conhe-
processo de produgdo do alimento, técnica de preparo, higiena dasmassdos | cimento sobre higiena dos alimentos, & néo por neglipéncia em adatar medidas
manipuladores e dos utensilios. Agéncia Macional de Vigilancia Sanitaria  nao-higiénicas. Segundo CARDOSO et al. {2008), estes resultados revelam
{ANVISA), preocupada com a salde da populagdo que consome aimantos | oportunidades das maos funcicnarem comao cameadores de microrganismos
nestes estabelecimentos, publicou através da Resclucio da Diretoria Colegiada | para os alimentos comercializados.
{FOC), Lista de Verificagio de Boas Praticas de Higiene descrita na RDC n®

275, da ANVISA (BRASIL, 2002). A preparacio de grande quantidade de Conclusbes
gmentos, implica em riscos para a populagao consumidora, sendo de grande
mponéncia a utiizagdo das Boas Praticas de Manipulagdo dos alimentos por As condiges higignico-sanitarias dos manipuladores destes estabeleci-

parie dos profissionais responsdvels pelo preparo destes alimentos paraque | menlos encontram-sa abaixo do recomendada, aumentando consideravelmen-
gt i sedam fonte de toxinfecpBes aos ingestores. Este frabalho tevecome | fe o risco de toxinfecpoes alimentares aos consumidores destes alimentos
thiefive geral, contribuir para os orgaos de Sadde Publica, noque diz respeito | comercializados em praga plblica. O frabalho de capacitagdo higignico-
ds condighes higidnico-sanitarias dos manipuladores de alimentos | sanitario e fundamenial para as Boas Praticas de Higiene. Recomenda-se a
omertializados nos logradoures do muricipio de Teixeira de Freitas-BA, evi- | realizagéo de programas de treinamento aos manipuladores e vendedores
ando ¢ risco de foxinfecgoes alimentares na populagac consumidora destes | ambulantes, de forma a capacitd-los quanto as técnicas de higienizagao do
gimentos. Como principais objetivos especificos: avaliaras condigtes higiéni- | local de trabalho, preparo e conservagio higiénica dos alimentos e higiene
esaniténas dos manipuladores de alimentos; ministrar curso de capacitagdo | pessoal. Faz-se necessidade da disponibilidade de pontos de dqua para as
par0s agentes (fiscais) sanitarios deste municipio, em principiosbasicosdas | barracas, sendo de grande importancia para quaisquer procedimentos de
Bass Préticas de Higiene &; encaminhar, a partir dos resultados obfidos, aos | higienizagao durante o periodo de trabalho dos comerciantes e manipuladaores
rsponsaveis da Vigildncia Sanitdna deste, dados sobra as condicbes de higi- | de alimentos.

#ne tios manipuladores de alimentos, além de propostas de melhonas para o

deservolvimento de Boas Praticas de Higiens por parie destes trabalhadores Agradecimentos:
fcomércio informal de alimenios. Vigldncia Sanitdna - Secrefania Municipal de Sadde (VISA-SMS)
de Teeira de Freftas-BA4.
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