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บทนํา 
 

1.    ที่มาและความสําคัญของปญหา 
 

ในประเทศไทยเปนประเทศที่มีทรัพยากรทางดานเกษตรกรรมอุดมสมบูรณ ประเทศหนึ่งของ
โลก  ซึ่งเปนที่รูจักกันทั่วไปวาประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรม  และรายไดหลักของประเทศก็มาจาก
การทําเกษตรกรรมดวยเชนกัน  การทําเกษตรกรรมประเภทเลี้ยงสุกร  ถือเปนรายไดท่ีสําคัญของประเทศ  
ซึ่งเหตุนี้เอง การประกอบธุรกจิการผลิตอาหารสุกรจงึทํารายไดใหกับเจาของกิจการไดดีทางหนึ่ง  แตการ
จะประกอบธุรกิจประเภทนี้จะตองอาศัยความรูหลายดานดวยกัน ไมวาจะเปน ความรูทางดานโภชนาการ
อาหารสัตว ความรูทางดานการตลาดและการบริหารธุรกิจ  ความรูทางดานการเลี้ยงสุกร  ฯลฯ 

ดังนั้น โรงงานผลิตอาหารสุกรจึงตองมีการจดัการระบบเพื่อใหมีความสะดวกและรวดเร็วการจัด
การขอมูลในดานตางๆ   การจัดการทางดานคลังวัตถุดิบ การจัดการทางดานสูตรอาหารของโรงงานใหมี
การพัฒนาคุณภาพอยางตอเนือ่ง  ซึ่งจะสงผลใหโรงงานมีคุณภาพในดานการผลิตมากขึ้น  และมีผลกําไร
มากขึ้นตามลําดับ 

โดยโครงงานนีจ้ะขอศึกษากรณีของโรงงาน…การเกษตร  เพื่อแกไขปญหาตางๆที่เกิดข้ึนภายใน
โรงงานตามความตองการของผูบริหาร  โดยปญหาที่ไดเก็บรวบรวมมานั้นสามารถชี้แจงไดดังนี้ 

1. เกิดปญหาการจัดการขอมูลท่ีซ้ําซอนกันของฝายคลังวัตถุดิบและฝายบัญชี ในดานการบันทึก
จํานวนวัตถุดิบ  จํานวนเบิกใช  จํานวนคงเหลือ 

2. เกิดปญหาความผิดพลาดในการจัดเก็บขอมูลของโรงงาน เพราะวาใชการจัดเก็บขอมูลดวย
มือ 

3. มีความลาชาในการดําเนินงานในระบบการจัดการขอมูล เนือ่งจากการคํานวณขอมูลทุกอยาง
ใชพนักงานในโรงงานทํา  ซึ่งทําใหตองมาตรวจสอบขอมูลอีกครั้ง 

4. เกิดปญหาความลําบากในทางเศรษฐกิจ  กลาวคือ  มีความยากลําบากในการติดตอลูกคาราย
ใหม  ตลาดใหมๆ  และโรงงานยังไมเปนที่รูจักของคนทั่วไป  เนื่องจากไมมีการเผยแพรสนิ
คาและบริษัท 

5. โรงงานตองการใหความรูกับเกษตรกรผูเลี้ยงสุกร ทางดานโภชนาการ และทางดาน
โภชนาการที่เพียงพอตอสุกรในราคาตนทุนที่ต่ํา  และขาวสารการเปลี่ยนแปลงราคาอาหาร
สุกร  รวมถึงวิธีการรักษาโรคตางๆที่เกิดขึ้นในสุกรโดยสัตวแพทยผูเชี่ยวชาญโดยตรง 

6. เกิดปญหาการคิดคาแรงงานที่ตองจายใหคนงานในแตละวัน คืองานแตละประเภทจะไดคา
แรงไมเทากัน  ซึ่งมีประเภทของงานในโรงงานจํานวนมาก  ทําใหเกิดความยุงยากในการคิด
คํานวณวาใครจะไดคาจางในแตละวันจํานวนเทาไหร 

7. เกิดปญหาความผิดพลาดในการตรวจสอบ Order ลูกคา  ทําใหไมสามารถจัดสงสินคาไดตรง
ตามกําหนด 
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2. วัตถุประสงค 
1. จัดระเบียบการเก็บขอมูลของแตละฝายใหมีความเปนระเบียบ  และไมมีความซ้ําซอนเกิดขึ้น  

เพื่อใหสะดวกรวดเรว็ในการสืบคน ลบ เพิ่ม แกไขขอมูล  อยางเปนระบบและมีประสิทธิภาพ  โดยมีการ
นําคอมพิวเตอรมาชวยในระบบ 

2. อํานวยความสะดวกใหแกพนักงานในโรงงาน  ในการทํางาน อันไดแกการจัดเก็บขอมูล  
การคํานวณจํานวนการใชวัตถุดิบไปในแตละวัน  การคํานวณปริมาณวัตถุดิบท่ีตองใชในสูตรอาหารนั้นๆ
ตาม Order ของลูกคา  การคํานวณตนทุน+กําไรของสินคา  การคํานวณคาแรงงานของลูกจางในโรงงาน 
เปนตน 

3. เผยแพรของโรงงานใหเปนที่รูจัก  และเปนที่สนใจ  เพื่อท่ีจะหาลูกคารายใหมใหกับโรงงาน 
4. ใหความรูในดานโภชนาการของสุกร การรกัษาโรคตางๆอยางถูกตองโดยสัตวแพทยผูเชี่ยว

ชาญ 
5. ใหขอมูลทางดานเศรษฐกิจกับเกษตรกร  ราคาอาหารสุกรที่เปลี่ยนแปลงไปในแตละวัน 
6. เพิ่มผลกําไรใหกับโรงงาน  เนื่องจากความเสียหายของสินคาในระหวางการผลิตลดลง 

 

3. ลักษณะและขอบเขตของโครงงาน 
1. จัดการระบบการใชวัตถุดิบ 

-       บันทึกจํานวนและน้ําหนักของวัตถุดิบ พรีมิกซและยาที่รับเขามาในแตละวัน, เบิกใชใน
แตละวัน และใชจายอื่นๆ เชน การขายปลีกหนาโรงงาน 

-      บอกปริมาณคงเหลือของวัตถุดิบ  พรีมิกซและยา และคํานวณอัตราการใชตอวัน 
-  ตรวจสอบแจงเตือนเมื่อปริมาณของวัตถุดิบภายในคลังวัตถุดิบอยูในระดับต่ํา 

2.  นําเสนอสูตรอาหารสุกรที่ทําการวิเคราะหจากคุณคาทางโภชนาการที่เหมาะสมกับอายุของ
สุกรในแตละวัย 
 - บันทึก  เพิ่ม ลบ ปรับปรุงแกไข  ช่ือสูตรอาหารสุกร, ขอมูลรายละเอียดคุณคาทาง
โภชนาการของอาหารแตละสูตร,  ช่ือและจํานวนของวัตถุดิบที่จําเปนใชในสูตรอาหารแตละสูตร  และ 
ขนาดของปริมาณการผลิตวาแตละขนาดตองการอัตราสวนจํานวนวัตถุดิบแตละชนิดเปนจํานวนเทาใด 

 - บันทึกคุณคาทางโภชนาการของวัตถุดิบแตละชนิด 
 - วิเคราะหและนําเสนอสูตรอาหารที่ผสมจากวตัถุดิบที่มีคุณคาทางโภชนาการเหมาะสม

กับสุกรแตละชวงอายุโดยใชตนทุนในการผลิตต่ําท่ีสุด 
 - วิเคราะหและนําเสนอขนาดปริมาณการผลิตแตละขนาดตามคาท่ีปอนเขามาและคํานวณ

ราคาตนทุนของสินคา 
3.  บันทึกการสั่งช่ังวัตถุดิบและยาในขั้นตอนการผลิต  และตรวจดูความถูกตองในการผลิต 
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- บันทึกวันเดือนปท่ีสั่ง  ช่ือฟารมลูกคา  เบอรสูตรอาหาร  และจํานวนชุดที่สั่ง, ยอดใช
วัตถุดิบและยาแตละชนิดที่ตองใช, น้ําหนักกระสอบเปลาท่ีใชใสอาหารสุกร  และ ช่ือผูสั่งช่ัง ผูช่ัง และผู
ตรวจสอบ 

 - ตรวจสอบความถูกตองในการผลิตและแจงเตือนเมื่อน้ําหนกัรวมของวัตถดุิบกอนทํา
การผลิตไมสอดคลองกับน้ําหนักของวัตถุดิบที่ทําการผลิตออกมาแลว 

4. ตรวจสอบแจงเตือนการสงสินคาใหกับลูกคาเมื่อใกลถึงกําหนดการจัดสงสินคา 
5. คํานวณขอมูลทางดานการเงินของบริษัท 

- บันทึก ขอมูลการซื้อขายสินคาของทางโรงงานกับลูกคาแตละราย, ขอมูลคาใชจายภาย
ในโรงงาน 

 - บันทึก เพิ่ม ลบ ปรับปรุงแกไขจํานวนและชนิดของวัตถุดิบและยาที่ใชในการผลิต  และ 
ราคาทุนของวัตถุดิบและยาที่ใชในการผลิต 
 - คํานวณตนทุน  ราคาที่จะขายใหกับลูกคา  
 - คํานวณ  อัตราสูญหายของวัตถุดิบท่ีเกิดระหวางการผลิต 
 - คํานวณคาเสื่อมราคาของเครื่องจักร  อุปกรณตางๆ ในโรงงาน 
 - วิเคราะหความเชื่อถือของลูกคา โอกาสความเสี่ยงในการทําธุรกิจและนําเสนอแกผู
บริหาร 
 - วิเคราะหและนําเสนอแนวโนมการขายสินคาแตละประเภทของโรงงาน  และ แนวโนม
ผลกําไร ซึ่งจะนําเสนอแนวโนมนี้ในรูปแบบของกราฟ 
 - วิเคราะหและออกรายงานทางดานการบัญชีการเงินตางๆ  ตามความตองการของผู
บริหารได ดังนี ้รายงานตนทุนการผลิต รายงานสต็อกปจจัยการผลิต รายงานงบกําไรขาดทุน รายงานคาใช
จายตางๆที่เกิดขึ้นในหมวดตางๆ  และ แสดงกราฟยอดการผลิต   

6. คํานวณคาจางของลูกจางแตละคน 
- บันทึก อัตราจางในงานแตละประเภท 

 - คํานวณอัตราจางในงานแตละประเภท 
7. จัดทําโปรแกรมทั้งหมดลงในระบบเครือขาย อินเทอรเนตใหมีการประมวลผลบนเว็บไซต

และแบงสวนการใชงานเปนสวนของบุคคลภายในและบุคคลภายนอก 
 7.1 สวนของบุคคลภายนอก 
  - นําเสนอขอมูลขาวสารความรูใหกับเกษตรกรในดานโภชนาการและการรักษาโรค 
  -  จัดทําโปรแกรมการคํานวณโภชนาการอาหารที่เหมาะสมและราคาทุนที่จะตองใช

ในการซื้อสินคาของโรงงาน 
  - จัดทําระบบโตตอบระหวางเกษตรกรและสัตวแพทยผูเชี่ยวชาญ  เพื่อเปดโอกาสให
เกษตรกรไดสอบถามปญหาของเกษตรกรผูเลี้ยงสุกร 

 7.2 สวนของบุคคลภายใน 
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  - จัดทําระบบความปลอดภัยของขอมูล สําหรับบุคคลภายในที่จะเขาไปใชงาน
โปรแกรม ของบริษัท 

  - จัดทําโปรแกรมที่ใชงานในบริษัทตามที่ไดกลาวมาทั้งหมด  ใหมีการประมวลผล
ไดจริงในเว็บไซต 

 

4. อุปกรณและเครื่องมือท่ีใช 
4.1 ฮารดแวร 

เครื่องคอมพิวเตอรสวนบุคคล รุน Pentium III 500 MHz  ข้ึนไป 
RAM 256 MB ข้ึนไป 
ฮารดดิสก วางขนาด 20 MB. 
CD-ROM ความเร็ว 52 x 
ฟลอปปดิสกไดรฟ  ขนาด 3.5 นิ้ว 
เครื่องพิมพ 

4.2 ซอฟตแวร 
Microsoft Windows XP Professional 
IIS (Internet Information Services) 
PHP 4.3.4 ข้ึนไป 
My SQL Server and Clients 3.23 ข้ึนไป 
 

5.   ผลท่ีคาดวาจะไดรับ 
1.  พนักงานในโรงงานทั้งฝายผลติ ฝายบัญชี มีความสะดวกรวดเร็วในการเรยีกใชขอมูลคลังสิน

คาของโรงงาน 
2. จัดทํารายงานคลังวัตถุดบิ พรีมิกซและยาและรายงานตางๆเพื่อสงใหผูบริหารตรวจสอบมี

ความรวดเร็วและถูกตองมากยิ่งข้ึน 
 3. สูตรอาหารที่โรงงานมีมีการพัฒนาคิดคนขึ้นใหมจนมีคุณภาพมากขึ้น 

4. การจายคาจางใหแกคนงานมีความรวดเร็วถูกตองมากขึ้น 
5. บริษัทไดรับผลกําไรมากขึ้น  เนื่องจากมีความเสียหายในระหวางการผลิตลดลง 
6. บริษัทมีลูกคารายใหมเพิ่มขึ้น  มีช่ือเสียงเพิ่มมากขึ้น 
7. เกษตรกรมีความรูทางดานโภชนาการของสุกรและวิธีการเลี้ยงดูสุกรอยางถูกวิธี 

 
* หมายเหต*ุ  % การจัดความนาสนใจ   4      จาก 5 เปนความเห็นสวนตัวผูประเมินไมมีกฎเกณฑอะไรแนนอน 
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