
Voorgerechten:
1. Tod Man Pla

Viskoekjes  €6,00
2. Kiauw Krop

Thaise Pangsit  €6,00
3. Poh Piah

Thaise Loempia’s €6,00
4. Koeng Yad Sai

Gevulde Garnalen €6,00
5. Sie Sahay

Assortiment van bovenstaande snacks €6,00
6. Sie Grong Moe

Thaise Spareribs  €6,00
7. Pi Kai Yad Sai

Gevulde Kippevleugels €6,00
8. Satay Moe / Satay Kai

Varkens sateh / Kip sateh  €6,00
9. Kahm Poe Tod

Gevulde krabschaartjes €6,00

Soepen vooraf:
10. Tom Yam Koeng HH

De beroemde Thaise garnalensoep met 
champignons, op smaak gebracht met 
citroengras en limoenblad €6,00

11. Tom Yam Thalay HH
Thaise soep, als Tom Yam Koeng, maar dan 
met diverse zeevruchten €6,00

12. Tom Yam Kai HH
Pikante Thaise kippesoep €6,00

13. Tom Yam Kai Chiang Mai HHH
Pikante kippesoep zoals bereid in NoordThailand €6,00

14. Tom Ka Kai
Milde kippesoep, met kokosmelk, laos,koriander €6,00

15. Kauw Louw Nua
Thaise rundvleessoep, met knoflook en verse

 koriander €6,00
16. Keng Jud Woensen

Thaise transparante vermicellisoep met  
varkensvlees en Chinese kool €6,00

17. Kiauw Nam
Wan Tan soep €6,00

Thaise maaltijdsalades
20. Yam Wun Sen H

Salade van transparante vermicelli met kip en
zwarte paddestoelen €14,00

21. Yam Tha Lay H
Thaise zeevruchtensalade €17,00

22. Yam Pla Muk H
Thaise inktvissalade €15,00

23. Laap Nua /Laap Kai /Laap Moe HH
Salade van gekruide gehakte biefstuk of kip
of fricandeau  €14,00

Maaltijdsalades (vervolg)
24. Yam Nua /Yam Kai H

Salade van gesneden biefstuk/ kip,met uien,tomaten
, komkommer, citroensap, muntblaadjes en kruiden €14,00
25. Ganom Chin Miang Lao H

Mix van gekruid fricandeaugehakt en grof gemalen 
pinda’s, geserveerd met Lollo Rosso bladen en 
chow mein spaghetti €15,00

26. Yam Pla Tuna H
Thaise tonijnsalade €14,00

27. Nam Tok Moe HHH
Salade van fricandeau zoals bereid in 
N.O.Thailand €14,00

Gebakken rijst/mie/groenten, Maaltijdsoepen
30. Gow Pad/Pad Mie

Thaise gebakken rijst of mie (zonder vlees) €2,50
31. Gow Pad Kai

Thaise gebakken rijst met kip €10,00
32. Gow Pad Moe

Thaise gebakken rijst met varkensvlees €10,00
33. Gow Pad Koeng

Thaise gebakken rijst met garnalen €12,50
34. Gow Pad Bai Krapauw HHH

Thaise gebakken rijst met basilicum, chilipeper en
knoflook met naar keuze kip, varkens of rundvlees €10,00

35. Gow Mok Kai
Gebakken rijst met kip, gember, Thaise gele curry €10,00

36. Pad Pak Ruammit
Gebakken groenten in oestersaus €10,00

40. Kwai Tieo Sen Mie 
Soep van dunne rijstvermicelli (mihoe) met naar keuze
kip, varkens of rundvlees €9,00

41. Kwai Tieo Sen Lek 
Rijstnoedelsoep met kip, varkens of rundvlees €9,00

Rundvlees
50. Nua Aroy HHH

Gesneden gebakken biefstuk in rode curry, met 
uien en blokjes ananas  €15,00

51. Nua Pad Nammanhoy
Gebakken gesneden biefstuk met groenten in 
oestersaus €15,00

52. Nua Pad Pet HH
Gebakken gesneden biefstuk in rode curry, met 
kouseband, cocosmelk en kruiden €15,00

53. Massaman Nua
Gestoofde gesneden biefstuk met 
massamancurry, cocos, aardappeltjes en pinda’s  €15,00

54. Keng Pet Nua HH
Gestoofde gesneden biefstuk in cocosmelk en rode 
curry, met bamboescheuten enThaise basilicum €15,00

55. Paneng Nua H
Gesneden biefstuk gestoofd in paneng curry, met
cocosmelk en limoenblad €15,00

56. Nua Pad Prik HHH
Gebakken gesneden biefstuk met kouseband, 
‘prik’ kruiden en limoenblad €15,00

57. Nua Pad Kraprauw HHH
Stukjes gebakken biefstuk met basilicum, chilli en
knoflook €15,00

58. Nua Kratiam Prik Thai H
Gesneden gebakken biefstuk met knoflook en 
pepersaus €15,00

Lamsvlees
59. Khe Pad Pet HH

Gebakken stukjes lamsvlees in cocosmelk, met 
rode curry, kouseband en zoete basilicum  €15,00

60. Khe Pad Kraprauw HHH
Stukjes gebakken lamsvlees met basilicum, chilli, 
knoflook €15,00

Varkensvlees
61. Moe Pad Pak

Stukjes gebakken fricandeau met broccoli €14,00
62. Moe Kratiam Prik Thai H

Gebakken gesneden fricandeau met knoflook 
en pepersaus €14,00

63. Moe Pad Prik Ging H
Gebakken blokjes fricandeau met gembercurry,
groene peper en uien €14,00

64. Moe Pad Preaw Waan
Gebakken gesneden fricandeau in zoetzure saus, 
met groenten €14,00

65. Moe Pad Prik HHH
Gebakken gesneden fricandeau met kouseband, 
‘prik’ kruiden en limoenblad €14,00

66. Pad Sahm Khasat HHH
Mix van gebakken gesneden fricandeau, biefstuk
en kip met ‘prik’ kruiden €16,00

Konijn
70. Keng Pa Khatai HHH

Stukjes gestoofde konijnfilet naar Thais recept €15,00
71. Keng Pet Katai HH

Stukjes gestoofde konijnfilet in cocosmelk en rode 
curry, met bamboescheuten en Thaise basilicum  €15,00

72. Katai Pad Kraprauw HHH
Stukjes gebakken konijnfilet met basilicum, chilli, 
knoflook €15,00

73. Katai Pad Pet HH
Gebakken gesneden konijnfilet in cocosmelk, met
kouseband en kruiden €15,00

74. Katai Pad Prik HHH
Gebakken gesneden konijnfilet met kouseband,
"prik" kruiden en limoenblad  €15,00

Gevogelte 
75. Ped Pad Pet HH

Gebakken gesneden eendfilet in cocosmelk, met 
kouseband en kruiden  €15,00

76. Keng Pa Ped HHH
Gestoofde gesneden eendfilet op Thaise wijze €15,00

77. Ped Pad Kraprauw HHH
Gebakken gesneden eendfilet met basilicum, 
chilli, knoflook  €15,00

78. Kai Haw Baiteuy
Op Thaise wijze gemarineerde stukjes kip, 
in bamboeblad gewikkeld €15,00

79. Kai Pad Medmamuang
Gebakken gesneden kipfilet met cashewnoten
en zwarte paddestoelen €14,00

80. Keng Kiew Waan Kai HH
Gestoofde kipstukjes in cocosmelk, groene curry
en groenten €14,00

81. Keng Karie Kai
Gestoofde gesneden kipfilet in cocosmelk en gele
curry, met aardappeltjes en uien €14,00

Thais Restaurant

CHIANG MAI
Havenstraat 20   1211 KM Hilversum  Tel. 035-6248191

Keuken geopend van 17.00 tot 22.00 uur
Woensdags gesloten



Gevogelte (vervolg)
82. Keng Pet Kai HH

In cocosmelk gestoofde gesneden kipfilet met 
rode curry en miniaubergines €14,00

83. Kai Pad Prik HHH
Gebakken gesneden kipfilet met kouseband, 
‘prik’ kruiden en limoenblad  €14,00

84. Kai Pad Prik Ging H
Gebakken gesneden kipfilet met gembercurry, 
groene peper en uien €14,00

85. Paneng Kai H
Gesneden kip gestoofd in paneng curry, met
cocosmelk en limoenblad €14,00

86. Kai Pad Pet HH
Gebakken kipstukjes in cocosmelk, met 
kouseband en rode curry €14,00

87. Kai Pad Kratiam Prik Thai H
Gebakken kipstukjes met knoflook en pepersaus €14,00

88. Kai Pad Preaw Waan
Gebakken gesneden kipfilet in zoetzure saus
met groenten €14,00

89. Kai Pad Nammanhoy H
Gebakken gesneden kipfilet met babymais,
champignons en uien, in oestersaus €14,00

90. Kai Huang Pad Prik Ging H
Gebakken kalkoenfilet met gembercurry, groene 
peper en uien €14,00

91. Kai Huang Pad Kraprauw HHH
Gebakken kalkoenfilet m. basilicum, chilli,knoflook  €14,00

92. Kai Huang Pad Prik HHH
Gebakken kalkoenfilet met kouseband, 
‘prik’ kruiden en limoenblad €14,00

93. Nok Krachok Thet Pad Krapauw HHH
Gebakken gesneden struisvogelfilet met basilicum,
 chilli en verse knoflook  €15,00

94. Nok Krachok Thet Pad Prik HHH
Gebakken gesneden struisvogelfilet met
kouseband, prikkruiden en limoenblad  €15,00

95. Nok Krachok Thet Pad Pet HH
Gebakken stukjes struisvogelfilet in cocosmelk,
met kouseband en rode curry  €15,00

Seafood
100. Pla Chu Chi H

Gefrituurde zalmforel, dorado of tilapia, 
in rode curry en cocossaus                   Hele vis:  €18,00
                                                        Visfilet: €17,00

101. Pla Laad Prik HHH
Gefrituurde zalmforel, dorado of tilapia, 
in chilisaus en limoenblad                    Hele vis:  €18,00

                                                                  Visfilet: €17,00 
102. Pla Sahm Rod HHH

Gefrituurde zalmforel, dorado of tilapia, 
met drie kruidensmaken                      Hele vis: €18,00
                                                         Visfilet: €17,00 

103. Hoh Mok Pla H (Bereidingstijd 45 minuten)
Stukjes tilapiafilet (Thaise vis) gestoomd in 
rode curry, met cocosmelk en groenten €19,00

104. Keng Som Pak Boeng H
Stoofpotje van morning glory (waterspinazie) met 
stukjes tilapiafilet (Thaise vis) en garnalen  €16,00

105. Keng Som Phakkaat H
Stoofpotje van stukjes tilapiafilet (Thaise vis), 
garnalen en Chinese kool €16,00

Seafood (vervolg)
106. Keng Som Ruammit H

Stoofpotje van stukjes tilapiafilet (Thaise vis), 
garnalen en groenten  €16,00 

107. Pla Preaw Waan
Stukjes gefrituurde tilapiafilet (Thaise vis) in 
zoetzure saus met groenten  €16,00

108. Koeng  Kratiam Prik Thai H
Gefrituurde garnalen met knoflook en pepersaus €17,00

109. Koeng Pad Pak
Gebakken garnalen met groenten €17,00

110. Paneng Koeng H
Gefrituurde garnalen in Thaise paneng curry,
cocosmelk en limoenblad  €17,00

111. Keng Koewa Koeng H
Gestoofde garnalen in rode curry, met cocosmelk 
en ananas  €17,00

112. Koeng Preaw Waan 
Gebakken garnalen in zoetzure saus met groenten  €17,00

113. Koeng Pad Kraprauw HHH
Gebakken garnalen met basilicum, chilli, knoflook €17,00

114. Pla Muk Pad Kraprauw HHH
Gebakken inktvis met basilicum, knoflook en chili €15,00

115. Pla Muk Kratiam Prik Thai H
Gebakken inktvis met knoflook en pepersaus €15,00

116. Pad Pet Plamuk HH
Gebakken inktvis in cocosmelk, met rode curry,  
uien en peper €15,00

117. Pad Prik Thalay HHH
Gemengde zeevruchtenschotel (gebakken inktvis, 
garnalen, mosselen en krab) met ‘prik’ kruiden €17,00

118. Pad Talay Rong Hai H
Gemengde zeevruchtenschotel (zie 117), in
 sojasaus gebakken, met groenten en uien €17,00

119. Kie Mau Thalay HHH 
Gemengde zeevruchtenschotel (zie 117),
gebakken in chilli en knoflook €17,00

Gerechten uit Noord en N.O.Thailand
120. Som Tam HH

Papaja salade €12,00
121. Keng Kai Chiang Mai H

In cocosmelk gestoofde kipfilet met rode curry  €14,00
122. Nam Prik Ong HH

Gehakte varkensfricandeau, gekruid en gestoofd 
met verse koriander, geserveerd met groenten  €14,00

123. Keng Haang Lay HH
Gesneden varkensfricandeau gestoofd in speciale
kruiden, curry, verse gember en tamarindesaus  €14,00

124. Nam Prik Noem HHH
Dipsaus van jonge groene Spaanse peper en 
kruiden, met groente en gemarineerde kipkluifjes  €14,00

125. Nam Prik Chin Moe HH
Gehakte varkensfricandeau, gestoofd in groene
peper, uien, knoflook en kruiden, geserveerd 
met knapperige groenten €14,00

126. Keng Ganoeng On HH
Gestoofde jonge nangka (jackfruit), verse kruiden, 
varkensfricandeau en Thaise groenten €14,00

127. Nam Tok Moe HHH
Salade van varkensfricandeau zoals bereid in 
N.O.Thailand  €14,00

128. Pikai Kratiam Prik Thai (bijgerecht)
Kipkluifjes, gemarineerd in speciale kruidenmix  €6,00

Vegetarisch menu

Voorgerechten
140. Keng Jud Pak

Groentesoep naar Thais recept €6,00
141. Keng Jud Woensen

Thaise vermicellisoep met tahoe €6,00
142. Tom Yam Hed HH

Thaise champignonsoep €6,00
143. Poh Piah Tjay

Mini loempia’s, gevuld met groenten en
 paddestoelen €6,00

Hoofdgerechten
144. Pra Rahm Long Song HH

Thaise gadogado (knapperige groenten met
 pikante pindasaus) €13,00

145. Hoh Mok Tahoe HH (Bereidingstijd 45 minuten)
Gestoomde tahoe in cocosmelk, rode curry 
met groenten €15,00

146. Gow Pad Pak
Gebakken rijst met groenten €10,00

147. Pad Pet Pak HH
Gebakken groenten in cocosmelk, met tahoe en 
rode Thaise curry €13,00

148. Pad Pak Taotjio
Gebakken groenten met sojabonensaus €13,00

149. Pad Pak Kiemau HH
Gebakken groenten speciaal  €13,00

150. Gai Tod Homyai
Thaise omelet met kruiden en gehakte sjalotjes €13,00

151. Tahu Pad Preaw Waan
Gebakken tahoe in zoetzure saus met groenten €13,00

152. Pad Mie Tjay
Gebakken mie met groenten en zwarte 
paddestoelen €13,00

153. Gow Mok Pak
Gebakken rijst met groenten, verse gember en 
uien, in Thaise gele curry €10,00

154. Tahu Pad Kraprauw HHH
Gebakken tahoe met verse knoflook, basilicum 
en chilipeper €13,00

155. Keng Kiew Waan Tahoe HH
Gestoofde tahoe in kokosmelk en groene curry  €13,00

156. Tahoe Pad Prik HHH
Gebakken tahoe met kouseband, ‘prik’ kruiden 
en limoenblad €13,00

157. Paneng Tahoe H
Tahoe, gestoofd in paneng curry, met cocosmelk
en limoenblad  €13,00

158. Keng Pet Tahoe HH
In cocosmelk gestoofde tahoe, met mini-
aubergines en rode curry €13,00

159. Keng Karie Tahoe 
In cocosmelk gestoofde tahoe, met gele curry,
aardappeltjes en uien €13,00

Al onze hoofdgerechten worden geleverd met witte rijst. 
U kunt echter, in plaats van witte rijst, ook gebakken rijst

 bestellen, tegen een meerprijs van € 2,50

Uitgave juli 2002. Met deze prijslijst zijn al onze vorige prijslijsten vervallen.


