INTEGRAZIONE CASSA CUCINA

Alcune piccole aggiunte ci saranno comode per gestirci meglio la cucina da campo. Alcune sono necessarie, altre solo consigliate.

Vi riporto un elenco completo di tutto, con l’indicazione di chi porta cosa. Vi prego di offrirvi volontari per quanto ancora non previsto nel bagaglio di qualcuno di noi, soprattutto per ciò che è “molto utile” (4 cose), dato che ciò che è necessario è già organizzato !!

	Cosa
	Utilità
	Chi lo porta
	Nota

	Sacchetti per alimenti
	Necessari
	Maurizio
	

	Detersivo per piatti
	Necessario
	Maurizio
	

	Catino per lavare piatti
	Necessario
	Compriamo là
	

	Spugne per piatti
	Necessarie
	Maurizio
	

	Sacchetti della spazzatura
	Necessari
	Maurizio
	

	2 presine
	Necessarie
	Maurizio
	

	2 strofinacci
	Necessari
	Maurizio
	

	3 rotoli di scottex
	Molto utili
	1 Carlo + 2 Simona
	Hanno 1000 utilità diverse

	Tovaglia cerata
	Molto utile
	Simona
	Serve per appoggiarsi quando si cucina

	Tagliere (di plastica)
	Molto utile
	Simona
	Ne avremo 1 solo in cassa cucina

	Coltellaccio affilato
	Molto utile
	Simona
	Adeguato per tagliare salumi. Ne avremo 1 solo in cassa cucina (quanto affilato ?)

	Pellicola di plastica
	utile
	Maurizio
	

	Pellicola d’alluminio
	utile
	Maurizio
	

	2 rotoli di nastro per pacchi
	utili
	2 Simona
	Per chiudere le casse

	Pagliette
	utile
	Maurizio
	

	2 paia di guanti per lavare piatti
	utili
	1 Maurizio + 1 Sabrina
	

	Contenitori per zucchero e sale
	Superflui ?
	
	Possiamo usare i sacchetti per alimenti

	2 corde elastiche con ganci
	Superflui ?
	
	Per chiudere le casse

	1 Paio di guanti da muratore
	Superflui ?
	
	Come “presine” e per raccogliere la legna


Avete altri suggerimenti ?

