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Riz au poulet

· 1 c. à thé de beurre

· 1 oignon

· 1 c. à soupe de base de poulet

· 1 tasse de riz à grains long

· 2 tasses d’eau bouillante

Préparation :

1. Fondre le beurre sans faire brunir.

2. Couper l’oignon en petit dés et l’ajouter au beurre juste pour faire suer.

3. Ajouter le riz et le rendre brillant ou transparent, remuer.

4. Ajouter la base de poulet et l’eau, couvrir.

5. Mijoter 20 minutes

6. Retirer du feu, enlever le couvercle, laisser reposer quelques minutes et servir.

Délicieux avec des brochettes.
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