甜在心自家煎焙豆咖啡館(2008/02)
自家煎焙咖啡豆
	
	特色
	1/2 b
	1b

	·  甜在心
 Espresso Blend豆
	綜合七種不同產區精選豆，經嚴格手挑，粒粒完整，不含任何瑕疵豆，經本店專業烘焙，風味香甘醇厚
	$300
	$600

	· 巴西黃波旁
Yellow Bourbon
	產自巴西的Minas llicinea地區，海拔1200-1380公尺採日曬法，具有濃郁的巧克力香氣及高度甘甜味
	$300
	$600

	· 哥倫比亞雪峰
Colombia Kogui Snow Cap
Specialty Supremo
	雪峰精品咖啡產自哥倫比亞北部的Santa Marta Snow Capped山脈,豆相佳(18目以上),富有柑橘,檸檬的清新果香,入口有柔順的堅果甜香,適中的body,酸度輕滑,甜度明顯,為哥倫比亞精品豆代表之一.
	$300
	$600

	· 衣索比亞耶加雪夫
Yirgacheffee
	酸度溫和，帶有些許花香及檸檬香氣，風味乾淨無雜感，喉韻持久,本店採剛進二爆之烘焙度以拉高其甜度及醇度
	$300
	$600

	· 曼特寧Matio莊園
	為台灣咖啡館老饕喜好的首選。口感醇厚濃郁無酸味，香氣獨特深沉，類似青草味，餘韻回甘不絕於口
	$300
	$600

	· 哥斯大黎加

“La Capilla” Tarrazu
	Tarrazu為該國最著名產區，被美國美食家譽“最完美的咖啡”口感精緻，帶有良質的水果酸度
	$300
	$600

	· 瓜地馬拉

Antique
	為世上一流高原頂級豆，足以和藍山相抗衡，加上以火山灰土壤仔細孕育，風味自不在話下帶有煙燻香氣及香料味，入口後有良質的水果酸度
	$300
	$600

	· 肯亞AA TOP
	不似其他肯亞系的強烈口感，肯亞AA TOP較為溫潤

，有獨特堅果香氣，本店保留些許果酸來增加味道的層次感。
	$400
	$780

	· 巴拿馬 Carmen
	COE名豆，在full city烘焙度，擁有絕佳的甜度及油脂，並擁有柑橘類的香氣及淡淡的巧克力餘韻，回甘持久
	$400
	$780

	· 綠寶曼特寧
Sumatra Lake Tawar 
	2007年世界Barista大賽評審公認最好配方豆裡即有綠寶曼特寧，豆子為最大19目，並經三次手選（本店又龜毛再次手選一次），更乾淨的口感，body非常足夠且濃郁。
	$400
	$780

	· 薩爾瓦多有機豆
San Rafael Los Naranjos
	有機認證水洗豆，乾淨溫和，風味清爽而酸度低
，本店烘焙度採二爆初下鍋，香氣更強非常順口
	$400
	$780


甜在心圓豆介紹手稿

	
	特色
	生豆
	熟豆

	
	
	250g
	500g
	1/2b
	1b

	· 曼特寧圓豆
	綜合了Matio莊園，黃金曼特寧以及綠寶曼特寧三種圓豆，口感更均衡豐富，Body更強勁，回甘度更是明顯
	$130
	$220
	$350
	$690

	· 帝汶圓豆

Timor Peaberry
	與曼特寧同屬於蘇門臘系咖啡豆，有曼特寧渾厚的口感，卻沒有過多的土味，增加了更圓潤的香氣及悅人甜味
	$160
	$280
	$400
	$780

	· 耶加雪夫

　　　圓豆
	除了承襲耶加雪夫特有的花香、檸檬香外，圓豆無銳利之口感，反而為圓潤，喉韻更為持久
	$150
	$260
	$350
	$690

	· 綜合圓豆
	特別強力推薦，結合了十四種豆子的圓豆（也有藍山圓豆哦！），拿來做Espresso的風味超優
	$150
	$260
	$350
	$690

	· 日曬哈拉

　　　圓豆
	傳統的日曬哈拉摩卡，經由我們的手工粒粒挑選，保留了優良的甘味，加重了厚實的油脂感，進二爆的烘焙度，降低了過多的酸度，富有花香及焦糖甜味，由於存量非常少，為非常態性供應
	不供應
	$300
	$600


甜在心煎圓豆特色　
· 嚴選精挑：所有咖啡生豆都經三種尺寸篩網過選，再加以手工逐粒精挑，完全杜絕不良（豆相過小，發霉豆，發酵豆，未成熟豆，蟲蛀豆，貝殼豆，破損豆等），以犧牲利潤來換取最高品質。

· 新鮮烘焙：門市咖啡豆只維持二週用量，維持百分百的新鮮度。

· 因材適法：每種咖啡豆皆分別以最適合之烘焙深度、手法來發揮最佳風味。

· 備註：最低訂量半磅，二磅以上請三日前下單
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訂購電話：06-2268168   住址：台南市北忠街58巷12號








