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Qualität des Essens 

 

 

2024.11.21 – 2024.12.21 Kreuzfahrt auf der COSTA Smeralda  

Ein Schiff der Repressalien, Verbote, der Irreführung und des 

Betruges? 

Allgemeines 
Je weiter das Schiff sich von der europäischen Heimat entfernt, umso transparenter wird die Geschäftes-

Philosophie der Reederei COSTA oder auch nur des Schiffs „COSTA Smeralda“. Es ist verständlich, dass die 

Disziplin an Bord gewährleistet sein muss, aber nicht bei sehr belanglosen Sachverhalten, die der 

persönlichen Interpretation eines unsachverständigen Mitarbeiters der COSTA entspringt. 

Hier einige Beispiele: 

In der Salat-Bar des Buffets wird ein Dressing angeboten (Balsamico-Essig), der mit Wasser verlängert 

wurde. Das Dressing ist ohne Geschmack und mit einigen Fettaugen wegen des verwendeten billigen Oels. 

 

 

 

 



Diejenigen, die hinter dem Büfett-Tresen das Essen herausgeben, haben sich immer sehr abmühen müssen, 

um den Honig in kleine Gefäße abzufüllen. Die Abfüll-Behältnisse sind einfach nicht für diese Konsistenz 

ausgelegt. Jetzt ist man auf die Idee gekommen, den Honig aufzuwärmen. Um diesen Abfüll-Prozess aber 

über den gesamten Zeitraum des Frühstücks einfach zu gestalten und der Honig seine dünnflüssige 

Konsistenz nicht verliert, wird dieser über 38 Grad erhitzt. Das bedeutet, dass der Honig alle seine 

wertvollen Eigenschaften verliert. Wieder einmal eine Arbeitsvereinfachung auf Kosten der Gesundheit der 

Passagiere. 


