TORTA DE LIMAO (Facil de Fazer)
Sugestdo de Maria Nazaré de Jesus, da Loja Perseverancga

300 gramas de margarina

2 copos de acgucar

2 gemas

1 pacote de biscoitos tipo maizena

Amassar tudo junto, até formar um creme homogéneo.
Acrescentar o suco de 2 limodes.

Pode-se colocar também, raspas de limdo para dar mais gosto.
Molhar os biscoitos no pirex de leite, rapidamente, sem acucar.
Untar um tabuleiro, ou pirex, com manteiga e montar:

Alternar uma camada de creme, outra de biscoitos.

Cobertura: coco ralado, passas e castanhas.



