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Ei

Von auflen nach innen 1

Material: - 1 Ei im Wasserglas / Ein Ei ohne Schale \
- wie geht das?

Lege ein rohe<i in ein Glas
In dem Glas findest du ein Ei ohne Kalkschale| mit Essig. Der Essig begin
Nimm es vorsichtig aus dem Wasser heraus. | sofort den Kalk der Scha
Das Ei wird nur noch von einem diinnen aufzulosen. Du kannst das
Hautchen, der Schalenhamtisammengehalten. gsﬁen‘”e'g{; k'i'i'gﬁn i{f}sc'g
Halte das Ei gegen das Licht und guck dir das ’

) = k Eischale bilden. Nach ein pe
Innere an. Lege das Ei dann vorsichtig wieder| stunden hat sich die Eisch:

in das Glas zurlick. wollstandig aufgelost. /

Material: -1 Ei - Filzstift
- 1 Untertasse - 1 Eierbohrer und 1 Pinnwandnade
- 1 flacher Teller - 1 spitze Pinzette
- Papierticher - 1 Gabel

1. Lege das Papiertuch zusammengefaltet auf die
Untertasse und das Ei auf das Papiertuch. deiahf
das Ei einen Kreis und bohre in kleinen Abséind
Ldcher in die Eischale. !

2. Nimm dann die Pinzette und brl(!r
vorsichtig kleine Sticke aus der | &
Eierschale. Achte darauf, dass cﬁs '

Eiinnere nicht beschadigt wird. 4

3. Lass den Inhalt des geéffneten Eies auf dehdiac

Teller flieRen, ohne die Dotterkugal beschadigen.

4. Halte den Teller etwas schrag und lass dasrkiumd hergleiten. Beobachte

das_Eiklarund die weil3en Hagelschnigenau. Kannst du die kleine

Keimscheibeauf der Dotterkugel erkennen?

5. Stich mit der Gabel in die Dotterhaut

6. Untersuche die Eischale von innen. Sieht sieedtien Enden gleich aus?

7. Versuche, mit einer Bleistiftspitze die Eischab® aul3en und danach von

innen zu durchstolRen. Was fallt dir auf?

8. Beschrifte die Zeichnung auf dem Arbeitsbogenden unterstrichenen /

« Wortern. Uberlege selbst, wo die Luftkamnnsr
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Ei

Von aufen nach innen 2

Hier geht es um die einzelnen Teile des Eies und welche Aufgaben sie haben. Lies
dir den Text genau durch und ergénze dann die Satze und beantworte die Fragen
auf dem Arbeitsbogen.

Die Eischalebesteht hauptsachlich aus Kalk und hat ca. 10006nP? Diese Poren sind
fur die Atmung des Kikens wichtig. Sie haben geshaurichtige Grol3e, damit sie das

Kiken ausreichend mit Sauerstoff versorgen. Aleesisid auch nicht zu grol3, weill
dann das Ei austrocknen wirde. Am stumpfen End&mssgibt
es die meisten Poren. Deshalb ist dort auch dfitkammer . Je
alter das Ei ist, desto grofRer wird die Luftkammeeil durch die
Poren Feuchtigkeit nach aufl3en entweicht und deh#lii langsam
austrocknet. Aul3en auf der Eischale befindet sieldtikula .

Sie verhindert das Eindringen von Keimen in dasri&re. Innen
an der Schale befindet sich @ehalenhaut Sie besteht aus zwei
Membranen. Die Schalenmembran liegt an der Innender
Schale und die Eimembran umhiillt den Eiinhalt. Ditkammer
liegt zwischen den beiden Membranen.
DasEiklar besteht aus vier Schichten, die abwechselnd z#idju
und dunnflussig sind. Aus der inneren, zahflisstgemicht
wurden dieHagelschniregebildet. Sie sind schraubenférmig gedreht undesor
daflr, dass die Dotterkugel genau in der Mitteéies gehalten
wird. Das ist wichtig flr das entstehende Kikeny] gieh in

der Mitte die Warme am langsten halt. Wenn die Hdeatas

Gelege verlasst, um Futter zu suchen, kihlt dieefAa8ite der

Eier zu schnell ab. AuBerdem wirkt das Eiklar zusem mit

den Hagelschniiren auch wie ein StolRdampfetter,

Dottermembran undKeimscheibebilden die Dotterkugel. Die

Keimscheibe kann man als kleinen weil3lichen Fldmnoauf

dem Dotter erkennen. Die Keimscheibe liegt immesroauf

dem Dotter, weil der Dotter unten schwerer istodien. Wenn
die Henne die Eier im Nest dreht, damit sie gleiéRig
gewarmt werden, dreht sich der an den Hagelschrairfgehangte Dotter mit.

Dadurch ist die Keimscheibe immer der britendenndemd damit der warmsten

Stelle zugewandt. Innerhalb von 21 Tagen bildét aigs einer befruchteten

Keimscheibe ein Kiken. Lebensmitteleier sind unlftet. Manchmal kann man

einen kleinen rotlich-braunen Fleck auf dem Datetien. Das heildt nicht, dass das Ei

befruchtet wurde. Es ist ein kleines Teilchen, giasz am Anfang im Eileiter mit
eingeschlossen wurde. Die Dottermembran schitzDadter vor dem Auslaufen. Sie
wurde aber leicht zerreil3en, wenn das Eiklar di®@&nicht abfangen wirde.
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Ei
Roh oder gekocht? -
Eine knifflige Frage

Meier mag Eier. Im Kiuhlschrank hat er einen 6er Karton Eier liegen. Eins hat er
gestern schon gekocht, die anderen noch nicht. Und nun weif3 er nicht mehr welches
das gekochte Ei ist. Was soll er tun? Ein gekochtes Ei noch einmal zu kochen ist
keine gute ldee, aber ein rohes Ei aufzuschlagen noch viel weniger. Es gibt da doch
noch so einen Trick mit dem man herausfinden kann, ob ein Ei roh oder schon
gekocht st ..... ?

Material : - 6 Eier im Karton, 5 rohe und 1 hart gekochtes
- 1 flache Unterlage (z. B. ein Teller)

Versuche herauszufinden, welches das hart geké&tlige ohne die Eierschale
zu verletzen.

Stopp! Mir
wird ganz
schwindelig!

Tipp: Guck dir das Bild an und probiere es aus.
Schreibe deine Beobachtung auf, vergleiche mitdsung auf der Rickseite
und erganze evtl. deinen Text.
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Es gibt zwei Mdglichkeiten festzustellen, welches dohe Ei ist:
1. Bringe die Eier nacheinander in eine kreiselBdeegung.
» Das gekochte Ei dreht sich viel langer als das Eih#&anchmal stellt es
sich sogar wie ein Kreisel auf sein stumpfes Ende.
> Bei einem rohen Ei bleibt der flissige innere Beitch seine Tragheit
noch einen ganz kurzen Moment in Ruhe und brentkirda das Ei ab.
Bei einem gekochten Ei ist der Eiinhalt mit der &ehfest verbunden und
dreht sich sofort mit.

2. Versetze die beiden Eier wieder in Drehung uednse dann die
Drehbewegung mit dem Finger ganz kalz
» Das gekochte Ei bleibt nach dem Abbremsen ruhgehe Das rohe Ei
aber dreht sich noch etwas weiter.
> Der Grund hierfur liegt wieder in der Tragheit diéssigen Teils. Bei
dem rohen Ei dreht sich der flissige Inhalt auathrgem Abbremsen
noch kurz weiter und Ubertragt dabei seine Drehigewg auf die Schale,
nattrlich nur, wenn du den Finger rechtzeitig ven 8chale genommen
hast.
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7 Rund um das Ei

Das Ei von innen:
Alt oder frisch?

L 4

Meier mag Eier. Die frischen Eier schmecken ihm natirlich am Besten. Wenn er jetzt
nur wusste, welches Ei am frischesten ist?

Material: - 2 Eier, ein altes und ein frisches - 2 Essli®alz
- 1 Wassergefald - 2 flache Teller
. L6se das Salz in dem Wasser auf. 1.

. Lege dann die beiden Eier vorsichtig in das \Was  ¥.

. Schreibe deine Beobachtung auf dem Arbeitsbo 14
auf und zeichne die Eier in die Wasserglaser.  19.

. Erklare deine Beobachtung. Vielleicht hilft dir
diese Zeichnung?

5. Schlage beide Eier vorsichtig auf den Tellerh au
Guck genau hin und zeichne und schreibe in die

Tabelle auf dem Arbeitsbogen, was du siehst.
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Vergrof3erung der
Luftkammer. Die

Zahlen geben die
Tage nach dem
Legen an.
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Name: \

Von auflen nach innen

1. Ein Ei verdirbt schneller, wenn man es nach dem Kauf gleich abwéascht und

dann bis zum Verbrauch lagert, weil

2. Bei einem alten Ei ist die Luftkammer als bei einem frischen

Ei, well

3. Warum gibt es im Ei kein Ruhrei, wenn man das Ei schittelt?

4. Wie kommt es, dass die Keimscheibe immer oben auf dem Eidotter liegt, und

-—

welchen Sinn hat das? .

weiter auf der Riickseite /
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/ Name:

L 4

Alt oder frisch?
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