	CHIMICHURRI  - SALSA CRIOLLA

	Ingredientes Necesarios 

Ingredientes Chimichurri

6 Dientes de ajo picados

1 Cucharada de sal gruesa

1 cucharada de ají molido picante

1 hoja de laurel

1 Cucharada de vinagre

    Agua hirviendo (cantidad necesaria)
Colocar todos los ingredientes en una botella. Cubrir hasta completar con agua caliente. Agitar y tapar con un corcho acanalado para rociar los asados o la preparación que se quiera condimentar.

Ingredientes Salsa Criolla

2 Cebollas

2 Tomates

1 Ají

1 Diente de ajo

1 Hoja de laurel

   Ají molido (a gusto)

   Sal (a gusto)

1 Taza de aceite

1 Pocillo de vinagre de manzana

Las cebollas, los tomates y el ají deben ser hervidos. Picar las verduras y mezclarlas en una salsera. Agregar el ajo machacado, el laurel y condimentar a gusto con ají molido y sal; unir la preparación con aceite y, vinagre. Esta salsa es especial para carnes.

                                            Buen provecho y a comer..........

	[image: image1.jpg]





	Salvador Javier Lavergne Arcos – © 2002 – República Argentina – Receta Nro. 8


