	BIFES A LA CRIOLLA

	Ingredientes Necesarios para 4 personas

Ingredientes 

¾ Kilos de carne de ternera

1 Taza de aceite

6 Tomates 

6 Papas

6 Cebollas pequeñas

2 Ajíes

1 Cucharada de pimentón

   Sal a gusto

   Pimienta a gusto

PREPARACION:  Cortar los bifes y salarlos. Poner en una cazuela o sartén una camada de bifes rociados con aceite, otra de rebanadas de papas, tomates, cebolla, ajíes, pimienta y sal a gusto; otra camada de bifes, más aceite y un poco de vinagre. Cubrir con caldo caliente y poner a fuego tapando el recipiente. Dejar cocinar hasta que reduzca la salsa.

                                            Buen provecho y a comer..........
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