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Aprendizaje esperado: Argumenta sobre los factores que afectan que afectan la rapidez de las reacciones quimicas
temperatura, concentracion de los reactivos.
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INICIO

1. LEE EL SIGUIENTE TEXTO

Cuando haces ejercicio o duermes, se modifica tu respiracion y con ella, la cantidad de dioxido de carbono que exhalas
por minuto. Al quemar una vela también se genera dioxido de carbono, ;sera posible producir mas rapidamente este
compuesto?, ;de qué manera? EN ESTE TEMA ESTUDIARAS EL EFECTO DE DIFERENTES FACTORES SOBRE LA
RAPIDEZ DE LAS REACCIONES QUIMICAS Y USARAS EL MODELO CORPUSCULAR DE LA MATERIA PARA
EXPLICARLO.

LA DESCOMPOSICION DE LOS ALIMENTOS

Es un proceso influenciado por factores como la exposicion a la luz, humedad, temperatura y la sequedad. Se ocasiona
por todos estos factores que favorecen el crecimiento y accion de microorganismos y mohos creando un proceso de
descomposicion de alimentos.

Los alimentos se descomponen y se pudren por dos causas: por fenomenos vitales y fenémenos no vitales. Los
principales causantes de dicha descomposicion por fenémenos vitales son los microorganismos, asi como las
enzimas presentes en los alimentos. Las enzimas son compuestos de tipo biolégico gracias a las cuales se
catalizan reacciones quimicas especificas. Los microorganismos y las enzimas producen la descomposicion
interviniendo en procesos fisicos y quimicos de transformacion de las sustancias que componen los alimentos.

Pero los alimentos se alteran también por procesos no vitales. Entre las causas de esto pueden citarse algunas
como excesos de temperatura, humedad, la luz, el oxigeno o simplemente el tiempo. Todos estos factores
provocan diversos cambios fisicos y quimicos que se manifiestan por alteraciones del color, olor, sabor,
consistencia o textura de los alimentos.

Hemos mencionado como principales causas de la alteracion de los alimentos, los microorganismos y las propias enzimas
de los alimentos como responsables de los fendmenos vitales. Para que ocurran estos fendmenos se necesitan ciertas
condiciones apropiadas: acceso del aire, humedad y temperatura. Asi pues, para impedir que estos fendmenos vitales se
produzcan, se debe de eliminar el aire, el agua vy el calor excesivos.

RAPIDEZ DE LAS REACCIONES QUIMICAS
En tu curso de Fisica aprendiste que la rapidez se mide como la magnitud del cambio en la posicion de un objeto respecto
al tiempo, en quimica es posible medir la rapidez de una reaccion como el cambio en la cantidad de sustancia que reacciona
por unidad de tiempo.
La rapidez de una reaccién depende de varios factores, por ejemplo, el estado de agregacion. Asi, las reacciones
entre solidos son lentas (figura 2.15), las reacciones entre liquidos tienen una rapidez media (figura 2.16) y las
reacciones entre gases son mas rapidas.
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Figura 2.15 Para que el carbén se transforme en diamante es necesario someterlo a altas presiones y temperaturas.




Figura 2,16 Las reacciones en fase solida son mas lentas, pdr eso los medicamentos sdlidos y secos caducan después que los que estin
en disolucién acuosa.

Considera la formacion de agua a partir de oxigeno e hidrégeno, la cual
se representa de la siguiente manera:

2 H(g) + O,(g) —— 2 H,0(9)

Esto quiere decir que, para produdr 1 mol de agua se requiere 1 mol
de hidrégeno y 0.5 mol de oxigeno.

Una forma de medir cuanta sustancia hay en derto medio es cal-
cular su concentracian (C), la cual se define como la cantidad de sus-
tanda (n) por unidad de volumen (V):

Para medir |la rapidez de reaccion, se mide el cambio en la concentra-
cion de una sustancia por unidad de tiempo. Considera nuevamente el
ejemplo de la formacion del agua: sl en un segundo se produce 1 mol
de agua en 1 L, es dedir, la concentradon de agua pasa de O mol/L a
1 mol/L, la rapidez (r) de producdon de agua es:

_ ITmol/L _ . mol
e s R

De acuerdo con los coeficientes estequiométricos, la rapidez de
descomposicion del hidrégeno y del oxigeno es —1 mol/(Les) y
—0.5 mol/(Les), respectivamente. El signo negativo se usa para
Indicar que estas sustancias se estan descomponiendo.

Con base en lo anterior se puede concluir que la concentracion
tamblén Iinfluye en la rapldez de reaccion, pues ésta sera mas rapida si
la cantidad de sustancia en el medic es mayor.

LA VELOCIDAD DE REACCION
En un proceso quimico las sustancias llamadas reactivos se transforman en productos a medida que pasa el
tiempo. La velocidad de una reacciéon quimica es la velocidad con que se forman los productos (o con que
desaparecen los reactivos).
Podriamos definir la velocidad de una reaccion quimica atendiendo a la variacion de la masa o de los moles de reactivos
o productos en relacion al tiempo que tarda en producirse esa reaccién; no obstante, se prefiere usar la variacion de las
concentraciones.



FACTORES QUE INFLUYEN EN LA VELOCIDAD DE UNA REACCION
La velocidad de una reaccion guimica puede modificarse variando diferentes factores, el control de estos factores resulta
crucial en los procesos industriales y en el estudio de las fransformaciones guimicas.

Como |a velocidad de una reaccion depende del nimero de choques eficaces, cualguier factor que incremente la eficacia
de estos chogues incrementara también la velocidad de |a reaccién. La velocidad de una reaccion sera funcién, por tanto,
de:

La naturaleza de los reactivos.

El grado de division de los reactivos.
La concentracion de los reactivos.
La presidn (en el caso de los gases).
La temperatura.

La concentracion de una [[disolucién|] es la proporcién o relacion que hay entre la cantidad de soluto y la cantidad
de disolucion o, a veces, de disolvente; donde el soluto es la sustancia que se disuelve, el solvente es la sustancia
gue disuelve al soluto, y la disolucidn es el resultado de la mezcla homogénea de las dos anteriores Por menor proporcion
de soluto disuelto en el solvente, menos concentrada esta la solucién, y a mayor proporcidon mas concentrada esta. Una
disolucion (solucion) es una mezcla homogénea, a nivel molecular, de dos o mas sustancias.

El término tambiéen es usado para hacer referencia a un proceso de concentracion, y aumentar la proporcion de soluto en
el solvente, inverso al de dilucidn.
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ACTIVIDAD
2. OBSERVA EL SIGUIENTE VIDEO “INTRODUCCION CINETICA QUIMICA (VELOCIDAD DE LAS REACCIONES)”

https://www.youtube.com/watch?v=DE3 F5TVX80&ab channel=AmigosdelaQu%C3%ADmica
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ACTIVIDAD

3. DESPUES DE OBSERVAR LOS VIDEOS DA RESPUETA A LAS SIGUIENTES PREGUNTAS (PRODUCTQ)
¢ES UN FACTOR QUE INFLUYE EN LA RAPIDEZ DE LAS REACCIONES QUIMICAS?

¢COMO ES LA VELOCIDAD DE REACCION ENTRE LOS SOLIDOS?
¢ COMO ES LA VELOCIDAD DE REACCION ENTRE LOS LIQUIDOS?
;COMO ES LA VELOCIDAD DE REACCION ENTRE LOS GASES?
¢CUAL ES LA FORMULA PARA MEDIR LA CONCENTRACIO Y COMO SE DEFINE?



https://www.youtube.com/watch?v=DE3_F5TVX8o&ab_channel=AmigosdelaQu%C3%ADmica

