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พริก...........สมุนไพรนาสนใจใชควบคุมศัตรูพืช 
       อุดมลักษณ  อุนจิตตวรรธนะ 

ปจจุบันผัก ผลไม สมุนไพร เชน พริก เปนสินคาที่เปนที่ตองการของตลาดตางประเทศมาก  
จึงมีความจําเปนตองปรับระบบการผลิตเพื่อใหผลผลิตเปนที่ยอมรับของประเทศที่นําเขา  มีคุณภาพ
มาตรฐานตรงตามความตองการของตลาด   ปริมาณความเผ็ดของพริกแตละพันธุ  จะบอก
ลักษณะเฉพาะ  ทําใหสามารถสงออกไดตามความประสงคของลูกคา  ปริมาณสาร Capsaicin จะ
เปนตัวบงบอกถึงความเผ็ดของพริกแตละชนิดที่ใชควบคุมศัตรูพืช 

พริกเปนทั้งพืชเครื่องเทศและสมุนไพร พริกมีช่ือสามัญวา  Capsicum   อยูในวงศ  
Solanaceae  ช่ือวิทยาศาสตรแตกตางกันตามพันธุ   ซ่ึงมีหลายพันธุแตกตางกันตามขนาด สีของผล  
และความเผ็ด     (รุงรัตน, 2540 และ Purseglove, 1969)  ไดแก 
 พริกขี้หนูสวน (Capsicum minimum  Roxb.หรือ  C. frutescens  L. ) ออกดอกเปนชอ 
 พริกบางชาง  (Capsicum annum L. var. longum  L.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกหยวก  (Capsicum annum L. var. grossum  L.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกตุม (Capsicum annum L. var. abbreviatum  F.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกขี้นก  (Capsicum frutescens  L. var. longum  B.) ออกดอกเปนชอ 
 พริกกนชี้ ( Capsicum annum L. var. fasciculatum  Shert.)Iris ออกดอกเดี่ยว 
 

                              
                     พริกขี้หนูสวน                                                                      พริกเม็ดใหญ 

               
                                  พริกตุม                                                                                ดอกพริก 

                        ภาพที่  1   พริกชนิดตางๆ   และดอก   ใบ 
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 พริกเปนไมพุมขนาดเล็ก   สูงประมาณ   1-2.5  ฟุต  ลําตนตั้งตรง   ใบเปนใบเดี่ยว  ออก
ตรงกันขาม  ใบกลมรี  ปลายแหลม  แผนใบเรียบเปนมัน  ดอกเปนดอกเดี่ยวขนาดเล็กสีขาวหรือ
มวง  (C. annum  L.)  จะเปนพริกจินดา   พริกหัวเรือ  พริกยอดสน และพริกบางชาง     ถาเปนดอก
ชอสีขาวหรือมวง  จะเปนพริกขี้นก   พริกขี้หนูสวน ( C.  frutescens  L.)   ผลมีหลายชนิดขึ้นอยูกับ  
Species เชนพริกหัวเรือ พริกจินดา พริกบางชาง   ผลจะมีขนาด  1-2 นิ้ว   ถาเปนพริกขี้หนูสวน  
หรือพริกขี้นก   ผลจะมีขนาด  0.5-1 นิ้ว   ผลเมื่อออนเปนสีเขียว  เมื่อสุกมีสีแดงหรือแดงปนน้ําตาล  
ผิวล่ืนเปนมัน  ภายในกลวง  มีแกนกลางบนแกนมีเมล็ดสีเหลืองเกาะอยูมากมาย  แตละเมล็ดมี
ลักษณะกลมแบน  (สถาบันแพทยแผนไทย, 2542 ) 
สารประกอบที่มีในพริก 

สวนที่นํามาใชประโยชน คือ ผล  สารที่พบในผล คือ capsaicin  จะพบมากที่ไสพริก สาร
ตัวนี้มีคุณสมบัติ ขับลม กระตุนการทํางานของกระเพาะอาหาร  ทําใหเจริญอาหาร ออกฤทธิ์ระคาย
เคือง ทําใหเลือดมาเลี้ยงบริเวณที่สัมผัสมากขึ้น ชวยลดการอักเสบ แกอาเจียน แกหิด กลาก เกล้ือน 
(รุงรัตน, 2540 และ Purseglove, 1969) 
 สวนของพริกที่ใหสารสําคัญ ไดแก  ผล (Fruit) และเมล็ด (Seed) ในผลประกอบดวยสาร 
phenolic compounds ปริมาณจะขึ้นอยูกับชนิดของดินที่ปลูก ภูมิอากาศ สายพันธุ (variety) และ
ระยะเวลาการเก็บเกี่ยว สารพวก phenolics ที่สําคัญคือ capsaicinoids ซ่ึงมีอยูในพริก 1-2 % 
ประกอบดวยสาร   6  ตัว ไดแก   capsaicin   ซ่ึงเปนสารหลักมีอยู   48.6%  ของ capsaicinoids   และ  
6,7- dihydrocapsaicin มีอยู 36%, nordihydrocapsaicin มีอยู 7.4%, homodihydrocapsaicin มีอยู 2% 
homocapsaicin มีอยู 2% ใน capsaicinoids ถาเปน crude extract (สารสกัดหยาบของพริก) เรียกวา 
oleoresin (McKenna, et al. 1998) 
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สาร  capsaicin มีช่ือทางเคมีวา N-Vanillyl-8-methyl-6-(E)-nonenamide เปนสารที่พบมาก
ที่สุดในกลุมของ Capsaicinoids ที่สกัดไดจากพริก (Chille peppers) สาร capsaicin ละลายน้ําได
นอยมาก ละลายไดดีมากในไขมัน น้ํามัน และแอลกอฮอล  ดังนั้นถารูสึกเผ็ดมากๆ ควรรับประทาน
นม ไอศกรีม หรือโยเกิรต จะชวยบรรเทาความเผ็ดไดรวดเร็วยิ่งขึ้น (egconsult, 2005)  
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ในการวัดความเผ็ดของพริกปริมาณสาร Capsaicin จะเปนตัวบอกระดับความเผ็ด ในป คศ. 
1912  Wilbur Scoville นักเคมีซ่ึงทํางานอยูที่บริษัท Parke Davis pharmaceutical company ได
คิดคนวิธีวัดความเผ็ดของพริกขึ้นมา และตอมาวิธีนี้เรียกวา Scoville Organoleptic Test และหนวย
วัดความเผ็ดเรียก Scoville unit ตั้งแตนั้นเปนตนมา จากงานวิจัยของนักวิทยาศาสตรตางประเทศได
ทําการวัดความเผ็ดของพริกสายพันธุตางๆ แลวนํามาจัดเรียงตามลําดับความเผ็ดได ดังนี้ (egconsult, 
2005) 
พริกหวาน (Sweet peppers) และพริก Bell    
 พริก New Mexican peppers    
พริก  Ancho และพริก  Pasilla peppers    
พริก  Cascabel  และพริก Cherry peppers         
 พริก  Jalapeno และพริก Mirasol peppers   
พริก Serrano peppers                  
 พริก  Arbol peppers       
  พริก Cayenne และพริก Tabasco      
 พริก Chiltepin   
 พริก Scotch Bonnet  และพริกขี้หนูของไทย    
 พริก Habanero  
สาร  Capsaicin   บริสุทธิ์                                   
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ประโยชนของพริก 
1. นํามาใชทําเปนยา 
2. นํามาใชทําเปนอาหาร 
3. นํามาใชทําเปนสารควบคุมศัตรูพืช 

ประโยชนทางยา   (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 ผลมีรสเผ็ดรอน  ใชขับลม  ขับปสสาวะ  แกไขหวัด   แกทองอืด   ทองเฟอ  ขับเหงื่อ  ขับ
ผายลม  แกลมจุกเสียด  บรรเทาอาการเจ็บปวดเคล็ดขัดยอก   ฟกช้ําดําเขียว   ปจจุบันสาร Capsaicin 
นํามาทําเปนยาธาตุ   ยาเจริญอาหาร ยาขับลม ยาแกปวดทอง 
 ตนมีรสเผ็ด  ขับปสสาวะ แกกษัย  แกเสนเอ็นพิการ  แกปวดเมื่อยตามรางกาย 
ขอควรระวัง   หามใชกับคนที่มีอาการเจ็บคอ  ไอ  รอนอุงมืออุงเทา หรือคนที่เปนโรคตา 
วิธีการใชทางยา    (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 1.ใชผลดองสุรา  กรองเอาสารละลายออกมาหรือบดผสมวาสลิน  ใชทาถูนวดบริเวณที่เปน  
แกเคล็ดขัดยอก   ฟกช้ําดําเขียว   บรรเทาอาการปวดเมื่อย 
 2. ใชลําตนเผาไฟออนๆพอเปนถาน  นํามาแชน้ํา  กรองแลวเอามาดื่ม   แกเสนเอ็นพิการ   
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การออกฤทธิ์ของสารสําคัญ 
1. สาร capsaicin  เปนสารชวยเพิ่มการหลั่งน้ําลายในปาก 
2. เพิ่มการหลั่งกรดในกระเพาะอาหารเล็กนอย 
3. เพิ่มการบีบตัวของกระเพาะอาหาร 
4. ปองกันการเกิดแผลในกระเพาะอาหาร  โดยเพิ่มการหลั่งเมือกมาเคลือบกระเพาะ

อาหาร 
5. น้ําคั้นจากพริก   ฆาเชื้อจุลินทรีย 

ประโยชนทางอาหาร   (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 มีคุณคาทางโภชนาการ  คนจึงนิยมนํามาบริโภค  โดยนํายอดออนที่มีรสเผ็ดมารับประทาน
เปนผัก  และผลที่มีรสเผ็ดรอนมาปรุงอาหารเปนเครื่องเทศ   การรับประทานยอดออน    นํามาลวก
เปนผักกินกับน้ําพริก  หรือนําไปปรุงอาหารประเภทแกงจืด   แกงเลียง   สวนผลทั้งสดและแหง   
นํามาปรุงรสและแตงสี   กล่ิน  เพื่อใหสวยงามนารับประทาน   เชนพวกแกงเผ็ดตางๆ    แกง
เขียวหวาน เปนตน 
 ในผลของพริกมีสาร Carotenoid pigments  ทําใหผลมีสีแดง  แสด  สม   คือ  Capsanthin,  
capsorubin,  carotene,  lutein,   zeaxanthin,  curbita xanthin A  และมีโปรตีน  12-15%    มีไขมัน 
9-17%   มีไวตามินเอ   77,000    IU/ 100  g  มีไวตามินซี   370    mg/ 100  g  (McKenna, et al. 
1998) 
 คุณคาทางโภชนาการในพริกขี้หนูเม็ดเล็ก  100  กรัม  ใหพลังงานตอรางกาย  55  กิโล
แคลอรี่  ประกอบดวย    (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 น้ํา   81.9  กรัม 
 คารโบไฮเดรท 7.2  กรัม 
 โปรตีน  3.4   กรัม 
 ไขมัน  1.4  กรัม 
 กาก  5.2  กรัม 
 แคลเซียม 4.0  มิลลิกรัม 
 ฟอสฟอรัส 1.4  มิลลิกรัม 
 เหล็ก  1.2  มิลลิกรัม 
 ไวตามินเอ 2,417  IU. 
 ไวตามินบี 1 0.29  มิลลิกรัม 
 ไวตามินบี  2 0.11  มิลลิกรัม 

ไนอาซิน 1.5  มิลลิกรัม 
ไวตามินซี 44  มิลลิกรัม 
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ในป  2548 -  2549  กรมวิชาการเกษตรไดทําการศึกษาปริมาณสารเผ็ด (Capsaicin)        ใน
พริกพันธุตางๆ   ตามแหลงปลูกตางๆทั่วประเทศไทย        ทั้งที่ทําแปลงปลูกตามศูนยวจิัยตางๆของ
สถาบันวิจัยพชืสวน กรมวิชาการเกษตร   แปลงเกษตรกร และแหลงจําหนาย พบวา  ป 2548 เมื่อทํา
การปลูกพริกพันธุตางๆที่ศูนยวจิัยพืชสวนพิจิตร และศนูยวจิัยพืชสวนศรีสะเกษ       หลังจากศึกษา
ลักษณะทางพฤกศาสตรและทางเกษตรแลวนํามาหาปริมาณสาร Capsaicin  พบวา      แตละพันธุมี
ปริมาณ Capsaicin แตกตางกนั ดังนี้  ปลูกทีพ่ิจิตรพันธุ พจ. 007  พบ  capsaicin  0.15%    พันธุ  พจ. 
0052  พบ  capsaicin  0.31% พันธุ พจ. 5-3-1-1 พบ  capsaicin  0.40%  พนัธุ พจ. 15-1-1-1        พบ  
capsaicin  0.06%  พันธุ พจ. 16-1-1-1 พบ  capsaicin  0.02%  พันธุ พจ. 05 พบ  capsaicin     0.01% 
พันธุ   พจ. 08 พบ  capsaicin  0.26%  พันธุ พจ. 7-1-1-1 พบ  capsaicin  0.21%  พันธุ พจ. 27-1-2-1          
พบ  capsaicin  0.02% พันธุ พจ. 038 พบ  capsaicin  0.07% พันธุ พจ. 2-2-1-1 พบ           capsaicin  
0.0.03% พันธุ พจ. 1 พบ  capsaicin  0.03% พันธุ พจ. 25-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.04%  พันธุ พจ. 
01    พบ  capsaicin  0.06%  พันธุ พจ. 26-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.01%  พันธุ พจ. 06             พบ            
capsaicin  0.0.05%  พันธุ พจ. 18-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.03%  สวนพริกที่ปลูกที่ศรีสะเกษ พันธุ
เลยผสมกับพันธุหวยสีทน no. 1  พบ  capsaicin  0.15%  พันธุเลยผสมกับพันธุหวัเรือ no. 2       พบ        
capsaicin  0.13%  พันธุจินดา no. 4 พบ  capsaicin  0.15%  พันธุอุบลผสมกับพันธุเลย no. 1      พบ       
capsaicin  0.14%  พันธุเลยพบ  capsaicin  0.22%  พันธุหัวเรือ no. 13 พบ  capsaicin  0.19%  พันธุ
ยอดสน พบ  capsaicin  0.15%  พันธุเลย no. 1 ผสมกับจินดา no. 4 พบ  capsaicin  0.17%  พันธุตุม
เชอรี่        พบ  capsaicin  0.13%  พันธุหวัเรือ no. 25 พบ  capsaicin  0.28%  พันธุหวยสีทน (ศก. 1) 
พบ  capsaicin  0.17% พันธุบางบัวทอง พบ  capsaicin  0.37%  พันธุแมปง พบ    capsaicin  0.05%  
พันธุคานตาพบ  capsaicin  0.06%            พริกที่ปลูกทั้งหมดสวนใหญเปนพริกผลใหญ อยูในกลุม 
Capsicum annum L. จึงมีปริมาณสารเผ็ดคอนขางต่ํา  (อุดมลักษณและคณะ,  2548) 

ในป  2549 ทําการปลูกพริกพันธุตางๆที่ศูนยวิจัยพืชสวนตรัง ศูนยวิจัยปาลมน้ํามัน นาน 
และศูนยวิจัยพืชสวนกาญจนบุรี และเก็บพริกจากแปลงเกษตรกร รวมทั้งแหลงจําหนายในทองที่
เดียวกับศูนยวิจัยพืชสวนนั้นๆ  พริกขี้หนูพันธุที่นํามาศึกษาเปนพริกขี้หนูผลใหญ (Capsicum 
annum L.) และพริกขี้หนูผลเล็ก (Capsicum minimum R.) หลังจากศึกษาลักษณะทางพฤกศาสตร
และทางเกษตรแลวนํามาหาปริมาณสาร Capsaicin พบวา พริกขี้หนูผลเล็กจะมีปริมาณสาร 
Capsaicin สูงกวาพริกขี้หนูผลใหญมาก เชนพบปริมาณ Capsaicin ในพริกผลเล็กอยูในชวง 0.04-
0.34% ในขณะที่พริกผลใหญพบ 0.06-0.26% และยังพบวาแหลงปลูกเปนปจจัยสําคัญที่ทําใหพริก
ขี้หนูแตละพันธุใหปริมาณสาร Capsaicin แตกตางกัน เชนพริกพันธุ พจ. 007 ปลูกที่ตรังใหปริมาณ
สาร Capsaicin 0.20%  แตพริกพันธุ พจ. 007 ปลูกที่กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.11%   
พริกพันธุ พจ. 0077 ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.23%  แตพริกพันธุ พจ. 0077 ปลูกที่
กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.18% พริกพันธุขี้นกพัทลุง ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร 
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Capsaicin 0.16%  แตพริกพันธุขี้นกพัทลุง ปลูกที่กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.29%   และ
พริกพันธุจินดาปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.20%  แตพริกพันธุจินดา ปลูกที่กาญจนบุรีให
ปริมาณสาร Capsaicin 0.13% พริกขี้หนูสวน ที่ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.24% ปลูกที่
กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.28%  ปลูกที่นานใหปริมาณสาร Capsaicin 0.21%  พริกกระ
เหร่ียงที่นํามาจากแปลงเกษตรกรจังหวัดกาญจนบุรี  ตรวจพบปริมาณสาร Capsaicin ในปริมาณที่
นอยมาก คิดวาอายุเก็บเกี่ยวที่เก็บมาคงจะนอยมาก   ปริมาณสาร Capsaicin จึงยังผลิตไมสมบูรณ
เต็มที่ คือพบเพียง   0.05 – 0.17%   (อุดมลักษณและคณะ,  2549a) 
 นอกจากนี้ยังศกึษาการปลูกแบบอินทรีย  คอื         ทําการปลูกพริกพันธุหัวเรือ  ( Capsicum  
annum  L.) ตามกรรมวิธีตางๆ โดยศูนยวิจยัพืชไรเชยีงใหม  และศนูยวิจัยพืชไรอุบลราชธานี     แลว
เก็บผลผลิตมาตรวจวเิคราะหสารแคบไซซินที่กลุมวิจยัวตัถุมีพิษการเกษตร  พบวา    การปลูกระบบ
อินทรีย      โดยใสปุยพืชสด พบแคบไซซิน  0.11% (เชียงใหม) 0 .14 % (อุบลราชธานี) ใสปุยหมกัจุ
ลินทรียโบกาฉิ   พบแคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม) 0 .13 % (อุบลราชธานี)     ใสปุยคอกพบแคบไซ
ซิน 0.13% (เชยีงใหม) 0 .11 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุยพบแคบไซซิน 0.08% (เชยีงใหม)  0 .09 
% (อุบลราชธานี)     สวนการปลูกระบบเคมีใสปุยพืชสด พบแคบไซซิน  0.19% (เชียงใหม)    0 .18 
% (อุบลราชธานี) ใสปุยหมกัจุลินทรียโบกาฉิ                     พบแคบไซซิน 0.07% (ทัง้เชียงใหม และ
อุบลราชธานี)       ใสปุยคอกพบแคบไซซิน 0.17% (เชียงใหม) 0 .14 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุย
พบแคบไซซิน 0.11% (ทั้งเชยีงใหมและอุบลราชธานี)   เห็นไดวาปลูกระบบเคมีใหปริมาณสารแคบ
ไซซินสูงกวาปลูกแบบระบบอินทรีย           ทั้งที่เชียงใหม และอุบลราชธานี     โดยการใชปุยอินรีย 
ปรับปรุงดินในการปลูก 
 การใชปุยพืชสดและปุยหมักปรับปรุงดินในการปลูก  โดยใสปุยพืชสดพบแคบไซซิน 
0.09% (ทั้งเชียงใหม และอุบลราชธานี)                ปุยหมัก(กวก.) พบแคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม) 
0 .08 % (อุบลราชธานี)  ปุยหมัก(พด. 1) พบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม) 0 .17 % (อุบลราชธานี)  
ปุยหมัก(EM.) พบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม) 0 .16 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุยพบแคบไซ
ซิน 0.04% (เชียงใหม) 0 .10 % (อุบลราชธานี)     การใชปุยพืชสดและปุยหมักปรับปรุงดินในการ
ปลูก  ไมมีผลตอปริมาณสารแคบไซซิน  และการใชน้ําหมักชีวภาพพบวา  พนน้ําหมักผลไมทุก 3 
วันพบแคบไซซิน 0.11% (เชียงใหม) พนน้ําหมักผลไมทุก 7 วันพบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม)        
พนน้ําหมักปลาและหอยเชอรี่ทุก 7 วันพบแคบไซซิน 0.06% (เชียงใหม)            ไมใชน้ําหมักพบ
แคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม)  ที่อุบลราชธานีไมมีการทดลอง         การใชน้ําหมักชีวภาพทั้งผลไม
และปลาไมผลตอปริมาณแคบไซซิน  (อุดมลักษณและคณะ,  2549b) 
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ประโยชนทางเปนสารควบคุมศัตรูพืช 
 ใชเปนสารปองกันกําจัดไร (acaricide)  ใชควบคุม  two-spotted  spider  mite  
(Tetranychus  urticae  K.)  โดยออกฤทธิ์เปนพิษและไลพวกไร (taylorandfrancis, 2007)สาร 
capsaicin     และ  capsicum  oleoresin  ใชเปนสารฆาแมลง    (pesticideinfo, 2007)  สารสกัดพวก  
alkaloids,  saponins,  และ  flavonoids  จากพริกขี้หนู  (Capsicum  frutescens   L.)  สามารถควบคุม  
ไขและตัวเต็มวัยของ   whitefly  (Bemisia  tabaci   G.)  (Homoptera : Aleyrodidae)  โดยใช
สารละลาย  1%  ethanol  ในการทดลอง  พบวา  สารสกัด  alkaloids ทดลองกับไขของ  whitefly  
ทําใหแมลงตาย  35-59%  สารสกัด  saponins  ทดลองกับไขของ  whitefly  ทําใหแมลงตาย  10-
31%  สารสกัด   flavonoids ทดลองกับไขของ  whitefly  ทําใหแมลงตาย  10-14%   สวนในตัวเต็ม
วัยของ  whitefly  สารสกัด  alkaloids  ทําใหแมลงตาย  29-86%  สารสกัด  saponins  ทําใหแมลง
ตาย  14-48%  สารสกัด   flavonoids ทําใหแมลงตาย  6-29%   (Bouchelta, et al., 2005) 
 คา  LC50  ของ   alkaloids ได   (ไข  whitefly  )  13.78 g/l  ,   คา  LC50  ของ   alkaloids ได   
(ตัวเต็มวัย  whitefly  )  6.83 g/l  ;   คา  LC50  ของ saponins ได   (ไข  whitefly  )  98.63 g/l   ,    คา  
LC50  ของ  saponins ได   (ตัวเต็มวัย  whitefly  )  32.28 g/l   (Bouchelta, et al., 2005) 
 สารสกัดจากพริกใชเปนสารไล (repellent)  พวกนก  สัตวและแมลง   โดยเฉพาะใชไลพวก
นก  หนูนา (voles)  กวาง  กระตาย  กระรอก  แมลง  แตเปนสารดึงดูดสุนัข  อนุญาตใหใชใน
บานเรือน  ปองกันพวกแมลงที่อยูตามพรม  และเครื่องเรือนที่บุดวยพรม   ถาใชภายนอกบานเรือน  
ใหใชในสวนผักและผลไม  ไมดอกไมประดับ   สวนดอกไมในบาน  ไมพุมเล็กๆ  และสนามหญา  
(epa.,  1992) 
 นอกจากนี้ยังใชปองกันกําจัดเพลี้ยออน (Aphid,  Brevicoryne  brassicae )  ในผัก  
(Momoyo, et al.,  2006)  สารสกัดพริกในรูปของเหลวและไอระเหย  ใชปองกันกําจัดปลวก  แมลง
และศัตรูพืชที่อยูใตดิน    ไดผลดีกับปลวกที่อยูในที่แหง  และเมื่อฉีดลงไปในดิน  สามารถลด
จํานวนไสเดือนฝอย  (nematodes)  (patentstorm.us, 2007) 
 

ปจจุบันกรมสงเสริมการเกษตร  ไดแนะนําใหนําสารสกัดจากพริกมาปองกันกําจัดมด    
เพล้ียออน     เพล้ียไฟ     หนอนผีเส้ือ     ดวงปกแข็ง   หนอนเจาะกะหล่ําปลี    ดวงงวงขาว   ฯลฯ  
(ลาวัลย,  2542) 
 วิธีเตรียมและการใชระดับเกษตรกร   (ลาวัลย,  2542) 

1.  บดพริก   100  กรัม 
2.  นําพริกที่บดแลวมาผสมน้ํา  1  ลิตร   คนเปนครั้งคราว   ทิ้งไว  24  ช่ัวโมง 
3.  กรองเอาน้ําออก   ดวยผาบางๆ 
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   ดวงงวงขาว                            หนอนเจาะยอดกะหล่ํา                         B. brassicae                                   
                

                         
               หนอนผีเส้ือ                                  Spider mite                    Two-spotted spider mite 
 

                                
                 เพล้ียไฟขาว                                   B. brassicae                                         แมลงหวี่ขาว 
                                           ภาพที่  2        แมลงศัตรูพืชที่ควบคุมดวยสารสกัดพริก 
 

4.  เติมน้ําลงไปอีก  1  ลิตร 
5.  กอนใชใหผสมสารจับใบ  เชนผงซักฟอก  หรือแชมพูลงไป  1  หยด   แลวเขยาใหเขา

กัน   นําไปฉีดพนทุก  7  วัน 
สามารถลดปริมาณของมด    เพล้ียออน     เพล้ียไฟ     หนอนผีเส้ือ     ดวงปกแข็ง   หนอน

เจาะกะหล่ําปลี    ดวงงวงขาว    แตตองไมใชชวงที่มีการระบาดรุนแรง   สามารถนําไปใชสลับกับ
สารเคมีได 
ความเปนพิษและผลกระทบตอระบบนิเวศน 

Capsaicin  acute oral  LD50  สําหรับหนู (mice)  190  mg/kg 
Capsaicin  acute dermal  LD50  สําหรับหนู (mice)  512  mg/kg  (Ruddick, 1993) 

Oleoresin  capsicum  acute   oral  LD50  สําหรับหนู (rats)  3,000  mg/kg 
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Oleoresin  capsicum  acute   oral  LD50  สําหรับหนู (mice)  47.2  mg/kg 
Oleoresin  capsicum  acute  dermal   LD50  สําหรับหนู (mice)  512  mg/kg  (Sciencelab, 2007) 

มีความเปนพิษระคายเคืองตอตา  ผิวหนัง  และระบบทางเดินหายใจ  (Ruddick, 1993)  
ระคายเคืองตอตาและผิวหนังอยางรุนแรง  เมื่อกินเขาไประคายเคืองตอกระเพาะอาหาร  ระคายเคือง
ตอปอดเมื่อหายใจเขาไป   เมื่อเขาตาจะคายเคืองทําใหน้ําตาไหล   ตาแดง  คัน   เมื่อสัมผัสผิวหนงัทาํ
ใหคันเปนผ่ืนแดง  และปวดแสบปวดรอน  เปนเม็ดพุพองบนผิวหนัง  (Sciencelab,  2007) 

Oleoresin  capsicum  สามารถลดอัตราการเจริญเติบโตของหนู (rats)  ลดระดับ  plasma  
urea  nitrogen,  ลดปริมาณ  glucose,   ลดปริมาณ   phospholipids,   ลดปริมาณ   triglycerides,  ลด
ปริมาณ  total   cholesterol,   ลดปริมาณ  free  fatty  acids  (Anonymous,  1983) 

สวนผลกระทบตอระบบนิเวศนยังไมมีการศึกษา  (not  available)   (Anonymous,  1983) 
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