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พริก...........สมุนไพรนาสนใจใชควบคุมศัตรูพืช 
       อุดมลักษณ  อุนจิตตวรรธนะ 

ปจจุบันผัก ผลไม สมุนไพร เชน พริก เปนสินคาที่เปนที่ตองการของตลาดตางประเทศมาก  
จึงมีความจําเปนตองปรับระบบการผลิตเพื่อใหผลผลิตเปนที่ยอมรับของประเทศที่นําเขา  มีคุณภาพ
มาตรฐานตรงตามความตองการของตลาด   ปริมาณความเผ็ดของพริกแตละพันธุ  จะบอก
ลักษณะเฉพาะ  ทําใหสามารถสงออกไดตามความประสงคของลูกคา  ปริมาณสาร Capsaicin จะ
เปนตัวบงบอกถึงความเผ็ดของพริกแตละชนิดที่ใชควบคุมศัตรูพืช 

พริกเปนทั้งพืชเครื่องเทศและสมุนไพร พริกมีช่ือสามัญวา  Capsicum   อยูในวงศ  
Solanaceae  ช่ือวิทยาศาสตรแตกตางกันตามพันธุ   ซ่ึงมีหลายพันธุแตกตางกันตามขนาด สีของผล  
และความเผ็ด     (รุงรัตน, 2540 และ Purseglove, 1969)  ไดแก 
 พริกขี้หนูสวน (Capsicum minimum  Roxb.หรือ  C. frutescens  L. ) ออกดอกเปนชอ 
 พริกบางชาง  (Capsicum annum L. var. longum  L.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกหยวก  (Capsicum annum L. var. grossum  L.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกตุม (Capsicum annum L. var. abbreviatum  F.) ออกดอกเดี่ยว 
 พริกขี้นก  (Capsicum frutescens  L. var. longum  B.) ออกดอกเปนชอ 
 พริกกนชี้ ( Capsicum annum L. var. fasciculatum  Shert.)Iris ออกดอกเดี่ยว 
 

                              
                     พริกขี้หนูสวน                                                                      พริกเม็ดใหญ 

               
                                  พริกตุม                                                                                ดอกพริก 

                        ภาพที่  1   พริกชนิดตางๆ   และดอก   ใบ 
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 พริกเปนไมพุมขนาดเล็ก   สูงประมาณ   1-2.5  ฟุต  ลําตนตั้งตรง   ใบเปนใบเดี่ยว  ออก
ตรงกันขาม  ใบกลมรี  ปลายแหลม  แผนใบเรียบเปนมัน  ดอกเปนดอกเดี่ยวขนาดเล็กสีขาวหรือ
มวง  (C. annum  L.)  จะเปนพริกจินดา   พริกหัวเรือ  พริกยอดสน และพริกบางชาง     ถาเปนดอก
ชอสีขาวหรือมวง  จะเปนพริกขี้นก   พริกขี้หนูสวน ( C.  frutescens  L.)   ผลมีหลายชนิดขึ้นอยูกับ  
Species เชนพริกหัวเรือ พริกจินดา พริกบางชาง   ผลจะมีขนาด  1-2 นิ้ว   ถาเปนพริกขี้หนูสวน  
หรือพริกขี้นก   ผลจะมีขนาด  0.5-1 นิ้ว   ผลเมื่อออนเปนสีเขียว  เมื่อสุกมีสีแดงหรือแดงปนน้ําตาล  
ผิวล่ืนเปนมัน  ภายในกลวง  มีแกนกลางบนแกนมีเมล็ดสีเหลืองเกาะอยูมากมาย  แตละเมล็ดมี
ลักษณะกลมแบน  (สถาบันแพทยแผนไทย, 2542 ) 
สารประกอบที่มีในพริก 

สวนที่นํามาใชประโยชน คือ ผล  สารที่พบในผล คือ capsaicin  จะพบมากที่ไสพริก สาร
ตัวนี้มีคุณสมบัติ ขับลม กระตุนการทํางานของกระเพาะอาหาร  ทําใหเจริญอาหาร ออกฤทธิ์ระคาย
เคือง ทําใหเลือดมาเลี้ยงบริเวณที่สัมผัสมากขึ้น ชวยลดการอักเสบ แกอาเจียน แกหิด กลาก เกล้ือน 
(รุงรัตน, 2540 และ Purseglove, 1969) 
 สวนของพริกที่ใหสารสําคัญ ไดแก  ผล (Fruit) และเมล็ด (Seed) ในผลประกอบดวยสาร 
phenolic compounds ปริมาณจะขึ้นอยูกับชนิดของดินที่ปลูก ภูมิอากาศ สายพันธุ (variety) และ
ระยะเวลาการเก็บเกี่ยว สารพวก phenolics ที่สําคัญคือ capsaicinoids ซ่ึงมีอยูในพริก 1-2 % 
ประกอบดวยสาร   6  ตัว ไดแก   capsaicin   ซ่ึงเปนสารหลักมีอยู   48.6%  ของ capsaicinoids   และ  
6,7- dihydrocapsaicin มีอยู 36%, nordihydrocapsaicin มีอยู 7.4%, homodihydrocapsaicin มีอยู 2% 
homocapsaicin มีอยู 2% ใน capsaicinoids ถาเปน crude extract (สารสกัดหยาบของพริก) เรียกวา 
oleoresin (McKenna, et al. 1998) 
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สาร  capsaicin มีช่ือทางเคมีวา N-Vanillyl-8-methyl-6-(E)-nonenamide เปนสารที่พบมาก
ที่สุดในกลุมของ Capsaicinoids ที่สกัดไดจากพริก (Chille peppers) สาร capsaicin ละลายน้ําได
นอยมาก ละลายไดดีมากในไขมัน น้ํามัน และแอลกอฮอล  ดังนั้นถารูสึกเผ็ดมากๆ ควรรับประทาน
นม ไอศกรีม หรือโยเกิรต จะชวยบรรเทาความเผ็ดไดรวดเร็วยิ่งขึ้น (egconsult, 2005)  
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ในการวัดความเผ็ดของพริกปริมาณสาร Capsaicin จะเปนตัวบอกระดับความเผ็ด ในป คศ. 
1912  Wilbur Scoville นักเคมีซ่ึงทํางานอยูที่บริษัท Parke Davis pharmaceutical company ได
คิดคนวิธีวัดความเผ็ดของพริกขึ้นมา และตอมาวิธีนี้เรียกวา Scoville Organoleptic Test และหนวย
วัดความเผ็ดเรียก Scoville unit ตั้งแตนั้นเปนตนมา จากงานวิจัยของนักวิทยาศาสตรตางประเทศได
ทําการวัดความเผ็ดของพริกสายพันธุตางๆ แลวนํามาจัดเรียงตามลําดับความเผ็ดได ดังนี้ (egconsult, 
2005) 
พริกหวาน (Sweet peppers) และพริก Bell    
 พริก New Mexican peppers    
พริก  Ancho และพริก  Pasilla peppers    
พริก  Cascabel  และพริก Cherry peppers         
 พริก  Jalapeno และพริก Mirasol peppers   
พริก Serrano peppers                  
 พริก  Arbol peppers       
  พริก Cayenne และพริก Tabasco      
 พริก Chiltepin   
 พริก Scotch Bonnet  และพริกขี้หนูของไทย    
 พริก Habanero  
สาร  Capsaicin   บริสุทธิ์                                   
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ประโยชนของพริก 
1. นํามาใชทําเปนยา 
2. นํามาใชทําเปนอาหาร 
3. นํามาใชทําเปนสารควบคุมศัตรูพืช 

ประโยชนทางยา   (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 ผลมีรสเผ็ดรอน  ใชขับลม  ขับปสสาวะ  แกไขหวัด   แกทองอืด   ทองเฟอ  ขับเหงื่อ  ขับ
ผายลม  แกลมจุกเสียด  บรรเทาอาการเจ็บปวดเคล็ดขัดยอก   ฟกช้ําดําเขียว   ปจจุบันสาร Capsaicin 
นํามาทําเปนยาธาตุ   ยาเจริญอาหาร ยาขับลม ยาแกปวดทอง 
 ตนมีรสเผ็ด  ขับปสสาวะ แกกษัย  แกเสนเอ็นพิการ  แกปวดเมื่อยตามรางกาย 
ขอควรระวัง   หามใชกับคนที่มีอาการเจ็บคอ  ไอ  รอนอุงมืออุงเทา หรือคนที่เปนโรคตา 
วิธีการใชทางยา    (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 1.ใชผลดองสุรา  กรองเอาสารละลายออกมาหรือบดผสมวาสลิน  ใชทาถูนวดบริเวณที่เปน  
แกเคล็ดขัดยอก   ฟกช้ําดําเขียว   บรรเทาอาการปวดเมื่อย 
 2. ใชลําตนเผาไฟออนๆพอเปนถาน  นํามาแชน้ํา  กรองแลวเอามาดื่ม   แกเสนเอ็นพิการ   
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การออกฤทธิ์ของสารสําคัญ 
1. สาร capsaicin  เปนสารชวยเพิ่มการหลั่งน้ําลายในปาก 
2. เพิ่มการหลั่งกรดในกระเพาะอาหารเล็กนอย 
3. เพิ่มการบีบตัวของกระเพาะอาหาร 
4. ปองกันการเกิดแผลในกระเพาะอาหาร  โดยเพิ่มการหลั่งเมือกมาเคลือบกระเพาะ

อาหาร 
5. น้ําคั้นจากพริก   ฆาเชื้อจุลินทรีย 

ประโยชนทางอาหาร   (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 มีคุณคาทางโภชนาการ  คนจึงนิยมนํามาบริโภค  โดยนํายอดออนที่มีรสเผ็ดมารับประทาน
เปนผัก  และผลที่มีรสเผ็ดรอนมาปรุงอาหารเปนเครื่องเทศ   การรับประทานยอดออน    นํามาลวก
เปนผักกินกับน้ําพริก  หรือนําไปปรุงอาหารประเภทแกงจืด   แกงเลียง   สวนผลทั้งสดและแหง   
นํามาปรุงรสและแตงสี   กล่ิน  เพื่อใหสวยงามนารับประทาน   เชนพวกแกงเผ็ดตางๆ    แกง
เขียวหวาน เปนตน 
 ในผลของพริกมีสาร Carotenoid pigments  ทําใหผลมีสีแดง  แสด  สม   คือ  Capsanthin,  
capsorubin,  carotene,  lutein,   zeaxanthin,  curbita xanthin A  และมีโปรตีน  12-15%    มีไขมัน 
9-17%   มีไวตามินเอ   77,000    IU/ 100  g  มีไวตามินซี   370    mg/ 100  g  (McKenna, et al. 
1998) 
 คุณคาทางโภชนาการในพริกขี้หนูเม็ดเล็ก  100  กรัม  ใหพลังงานตอรางกาย  55  กิโล
แคลอรี่  ประกอบดวย    (สถาบันแพทยแผนไทย , 2542) 
 น้ํา   81.9  กรัม 
 คารโบไฮเดรท 7.2  กรัม 
 โปรตีน  3.4   กรัม 
 ไขมัน  1.4  กรัม 
 กาก  5.2  กรัม 
 แคลเซียม 4.0  มิลลิกรัม 
 ฟอสฟอรัส 1.4  มิลลิกรัม 
 เหล็ก  1.2  มิลลิกรัม 
 ไวตามินเอ 2,417  IU. 
 ไวตามินบี 1 0.29  มิลลิกรัม 
 ไวตามินบี  2 0.11  มิลลิกรัม 

ไนอาซิน 1.5  มิลลิกรัม 
ไวตามินซี 44  มิลลิกรัม 
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ในป  2548 -  2549  กรมวิชาการเกษตรไดทําการศึกษาปริมาณสารเผ็ด (Capsaicin)        ใน
พริกพันธุตางๆ   ตามแหลงปลูกตางๆทั่วประเทศไทย        ทั้งที่ทําแปลงปลูกตามศูนยวจิัยตางๆของ
สถาบันวิจัยพชืสวน กรมวิชาการเกษตร   แปลงเกษตรกร และแหลงจําหนาย พบวา  ป 2548 เมื่อทํา
การปลูกพริกพันธุตางๆที่ศูนยวจิัยพืชสวนพิจิตร และศนูยวจิัยพืชสวนศรีสะเกษ       หลังจากศึกษา
ลักษณะทางพฤกศาสตรและทางเกษตรแลวนํามาหาปริมาณสาร Capsaicin  พบวา      แตละพันธุมี
ปริมาณ Capsaicin แตกตางกนั ดังนี้  ปลูกทีพ่ิจิตรพันธุ พจ. 007  พบ  capsaicin  0.15%    พันธุ  พจ. 
0052  พบ  capsaicin  0.31% พันธุ พจ. 5-3-1-1 พบ  capsaicin  0.40%  พนัธุ พจ. 15-1-1-1        พบ  
capsaicin  0.06%  พันธุ พจ. 16-1-1-1 พบ  capsaicin  0.02%  พันธุ พจ. 05 พบ  capsaicin     0.01% 
พันธุ   พจ. 08 พบ  capsaicin  0.26%  พันธุ พจ. 7-1-1-1 พบ  capsaicin  0.21%  พันธุ พจ. 27-1-2-1          
พบ  capsaicin  0.02% พันธุ พจ. 038 พบ  capsaicin  0.07% พันธุ พจ. 2-2-1-1 พบ           capsaicin  
0.0.03% พันธุ พจ. 1 พบ  capsaicin  0.03% พันธุ พจ. 25-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.04%  พันธุ พจ. 
01    พบ  capsaicin  0.06%  พันธุ พจ. 26-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.01%  พันธุ พจ. 06             พบ            
capsaicin  0.0.05%  พันธุ พจ. 18-1-1-1 พบ  capsaicin  0.0.03%  สวนพริกที่ปลูกที่ศรีสะเกษ พันธุ
เลยผสมกับพันธุหวยสีทน no. 1  พบ  capsaicin  0.15%  พันธุเลยผสมกับพันธุหวัเรือ no. 2       พบ        
capsaicin  0.13%  พันธุจินดา no. 4 พบ  capsaicin  0.15%  พันธุอุบลผสมกับพันธุเลย no. 1      พบ       
capsaicin  0.14%  พันธุเลยพบ  capsaicin  0.22%  พันธุหัวเรือ no. 13 พบ  capsaicin  0.19%  พันธุ
ยอดสน พบ  capsaicin  0.15%  พันธุเลย no. 1 ผสมกับจินดา no. 4 พบ  capsaicin  0.17%  พันธุตุม
เชอรี่        พบ  capsaicin  0.13%  พันธุหวัเรือ no. 25 พบ  capsaicin  0.28%  พันธุหวยสีทน (ศก. 1) 
พบ  capsaicin  0.17% พันธุบางบัวทอง พบ  capsaicin  0.37%  พันธุแมปง พบ    capsaicin  0.05%  
พันธุคานตาพบ  capsaicin  0.06%            พริกที่ปลูกทั้งหมดสวนใหญเปนพริกผลใหญ อยูในกลุม 
Capsicum annum L. จึงมีปริมาณสารเผ็ดคอนขางต่ํา  (อุดมลักษณและคณะ,  2548) 

ในป  2549 ทําการปลูกพริกพันธุตางๆที่ศูนยวิจัยพืชสวนตรัง ศูนยวิจัยปาลมน้ํามัน นาน 
และศูนยวิจัยพืชสวนกาญจนบุรี และเก็บพริกจากแปลงเกษตรกร รวมทั้งแหลงจําหนายในทองที่
เดียวกับศูนยวิจัยพืชสวนนั้นๆ  พริกขี้หนูพันธุที่นํามาศึกษาเปนพริกขี้หนูผลใหญ (Capsicum 
annum L.) และพริกขี้หนูผลเล็ก (Capsicum minimum R.) หลังจากศึกษาลักษณะทางพฤกศาสตร
และทางเกษตรแลวนํามาหาปริมาณสาร Capsaicin พบวา พริกขี้หนูผลเล็กจะมีปริมาณสาร 
Capsaicin สูงกวาพริกขี้หนูผลใหญมาก เชนพบปริมาณ Capsaicin ในพริกผลเล็กอยูในชวง 0.04-
0.34% ในขณะที่พริกผลใหญพบ 0.06-0.26% และยังพบวาแหลงปลูกเปนปจจัยสําคัญที่ทําใหพริก
ขี้หนูแตละพันธุใหปริมาณสาร Capsaicin แตกตางกัน เชนพริกพันธุ พจ. 007 ปลูกที่ตรังใหปริมาณ
สาร Capsaicin 0.20%  แตพริกพันธุ พจ. 007 ปลูกที่กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.11%   
พริกพันธุ พจ. 0077 ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.23%  แตพริกพันธุ พจ. 0077 ปลูกที่
กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.18% พริกพันธุขี้นกพัทลุง ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร 
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Capsaicin 0.16%  แตพริกพันธุขี้นกพัทลุง ปลูกที่กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.29%   และ
พริกพันธุจินดาปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.20%  แตพริกพันธุจินดา ปลูกที่กาญจนบุรีให
ปริมาณสาร Capsaicin 0.13% พริกขี้หนูสวน ที่ปลูกที่ตรังใหปริมาณสาร Capsaicin 0.24% ปลูกที่
กาญจนบุรีใหปริมาณสาร Capsaicin 0.28%  ปลูกที่นานใหปริมาณสาร Capsaicin 0.21%  พริกกระ
เหร่ียงที่นํามาจากแปลงเกษตรกรจังหวัดกาญจนบุรี  ตรวจพบปริมาณสาร Capsaicin ในปริมาณที่
นอยมาก คิดวาอายุเก็บเกี่ยวที่เก็บมาคงจะนอยมาก   ปริมาณสาร Capsaicin จึงยังผลิตไมสมบูรณ
เต็มที่ คือพบเพียง   0.05 – 0.17%   (อุดมลักษณและคณะ,  2549a) 
 นอกจากนี้ยังศกึษาการปลูกแบบอินทรีย  คอื         ทําการปลูกพริกพันธุหัวเรือ  ( Capsicum  
annum  L.) ตามกรรมวิธีตางๆ โดยศูนยวิจยัพืชไรเชยีงใหม  และศนูยวิจัยพืชไรอุบลราชธานี     แลว
เก็บผลผลิตมาตรวจวเิคราะหสารแคบไซซินที่กลุมวิจยัวตัถุมีพิษการเกษตร  พบวา    การปลูกระบบ
อินทรีย      โดยใสปุยพืชสด พบแคบไซซิน  0.11% (เชียงใหม) 0 .14 % (อุบลราชธานี) ใสปุยหมกัจุ
ลินทรียโบกาฉิ   พบแคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม) 0 .13 % (อุบลราชธานี)     ใสปุยคอกพบแคบไซ
ซิน 0.13% (เชยีงใหม) 0 .11 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุยพบแคบไซซิน 0.08% (เชยีงใหม)  0 .09 
% (อุบลราชธานี)     สวนการปลูกระบบเคมีใสปุยพืชสด พบแคบไซซิน  0.19% (เชียงใหม)    0 .18 
% (อุบลราชธานี) ใสปุยหมกัจุลินทรียโบกาฉิ                     พบแคบไซซิน 0.07% (ทัง้เชียงใหม และ
อุบลราชธานี)       ใสปุยคอกพบแคบไซซิน 0.17% (เชียงใหม) 0 .14 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุย
พบแคบไซซิน 0.11% (ทั้งเชยีงใหมและอุบลราชธานี)   เห็นไดวาปลูกระบบเคมีใหปริมาณสารแคบ
ไซซินสูงกวาปลูกแบบระบบอินทรีย           ทั้งที่เชียงใหม และอุบลราชธานี     โดยการใชปุยอินรีย 
ปรับปรุงดินในการปลูก 
 การใชปุยพืชสดและปุยหมักปรับปรุงดินในการปลูก  โดยใสปุยพืชสดพบแคบไซซิน 
0.09% (ทั้งเชียงใหม และอุบลราชธานี)                ปุยหมัก(กวก.) พบแคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม) 
0 .08 % (อุบลราชธานี)  ปุยหมัก(พด. 1) พบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม) 0 .17 % (อุบลราชธานี)  
ปุยหมัก(EM.) พบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม) 0 .16 % (อุบลราชธานี)       ไมใสปุยพบแคบไซ
ซิน 0.04% (เชียงใหม) 0 .10 % (อุบลราชธานี)     การใชปุยพืชสดและปุยหมักปรับปรุงดินในการ
ปลูก  ไมมีผลตอปริมาณสารแคบไซซิน  และการใชน้ําหมักชีวภาพพบวา  พนน้ําหมักผลไมทุก 3 
วันพบแคบไซซิน 0.11% (เชียงใหม) พนน้ําหมักผลไมทุก 7 วันพบแคบไซซิน 0.09% (เชียงใหม)        
พนน้ําหมักปลาและหอยเชอรี่ทุก 7 วันพบแคบไซซิน 0.06% (เชียงใหม)            ไมใชน้ําหมักพบ
แคบไซซิน 0.07% (เชียงใหม)  ที่อุบลราชธานีไมมีการทดลอง         การใชน้ําหมักชีวภาพทั้งผลไม
และปลาไมผลตอปริมาณแคบไซซิน  (อุดมลักษณและคณะ,  2549b) 
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ประโยชนทางเปนสารควบคุมศัตรูพืช 
 ใชเปนสารปองกันกําจัดไร (acaricide)  ใชควบคุม  two-spotted  spider  mite  
(Tetranychus  urticae  K.)  โดยออกฤทธิ์เปนพิษและไลพวกไร (taylorandfrancis, 2007)สาร 
capsaicin     และ  capsicum  oleoresin  ใชเปนสารฆาแมลง    (pesticideinfo, 2007)  สารสกัดพวก  
alkaloids,  saponins,  และ  flavonoids  จากพริกขี้หนู  (Capsicum  frutescens   L.)  สามารถควบคุม  
ไขและตัวเต็มวัยของ   whitefly  (Bemisia  tabaci   G.)  (Homoptera : Aleyrodidae)  โดยใช
สารละลาย  1%  ethanol  ในการทดลอง  พบวา  สารสกัด  alkaloids ทดลองกับไขของ  whitefly  
ทําใหแมลงตาย  35-59%  สารสกัด  saponins  ทดลองกับไขของ  whitefly  ทําใหแมลงตาย  10-
31%  สารสกัด   flavonoids ทดลองกับไขของ  whitefly  ทําใหแมลงตาย  10-14%   สวนในตัวเต็ม
วัยของ  whitefly  สารสกัด  alkaloids  ทําใหแมลงตาย  29-86%  สารสกัด  saponins  ทําใหแมลง
ตาย  14-48%  สารสกัด   flavonoids ทําใหแมลงตาย  6-29%   (Bouchelta, et al., 2005) 
 คา  LC50  ของ   alkaloids ได   (ไข  whitefly  )  13.78 g/l  ,   คา  LC50  ของ   alkaloids ได   
(ตัวเต็มวัย  whitefly  )  6.83 g/l  ;   คา  LC50  ของ saponins ได   (ไข  whitefly  )  98.63 g/l   ,    คา  
LC50  ของ  saponins ได   (ตัวเต็มวัย  whitefly  )  32.28 g/l   (Bouchelta, et al., 2005) 
 สารสกัดจากพริกใชเปนสารไล (repellent)  พวกนก  สัตวและแมลง   โดยเฉพาะใชไลพวก
นก  หนูนา (voles)  กวาง  กระตาย  กระรอก  แมลง  แตเปนสารดึงดูดสุนัข  อนุญาตใหใชใน
บานเรือน  ปองกันพวกแมลงที่อยูตามพรม  และเครื่องเรือนที่บุดวยพรม   ถาใชภายนอกบานเรือน  
ใหใชในสวนผักและผลไม  ไมดอกไมประดับ   สวนดอกไมในบาน  ไมพุมเล็กๆ  และสนามหญา  
(epa.,  1992) 
 นอกจากนี้ยังใชปองกันกําจัดเพลี้ยออน (Aphid,  Brevicoryne  brassicae )  ในผัก  
(Momoyo, et al.,  2006)  สารสกัดพริกในรูปของเหลวและไอระเหย  ใชปองกันกําจัดปลวก  แมลง
และศัตรูพืชที่อยูใตดิน    ไดผลดีกับปลวกที่อยูในที่แหง  และเมื่อฉีดลงไปในดิน  สามารถลด
จํานวนไสเดือนฝอย  (nematodes)  (patentstorm.us, 2007) 
 

ปจจุบันกรมสงเสริมการเกษตร  ไดแนะนําใหนําสารสกัดจากพริกมาปองกันกําจัดมด    
เพล้ียออน     เพล้ียไฟ     หนอนผีเส้ือ     ดวงปกแข็ง   หนอนเจาะกะหล่ําปลี    ดวงงวงขาว   ฯลฯ  
(ลาวัลย,  2542) 
 วิธีเตรียมและการใชระดับเกษตรกร   (ลาวัลย,  2542) 

1.  บดพริก   100  กรัม 
2.  นําพริกที่บดแลวมาผสมน้ํา  1  ลิตร   คนเปนครั้งคราว   ทิ้งไว  24  ช่ัวโมง 
3.  กรองเอาน้ําออก   ดวยผาบางๆ 
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   ดวงงวงขาว                            หนอนเจาะยอดกะหล่ํา                         B. brassicae                                   
                

                         
               หนอนผีเส้ือ                                  Spider mite                    Two-spotted spider mite 
 

                                
                 เพล้ียไฟขาว                                   B. brassicae                                         แมลงหวี่ขาว 
                                           ภาพที่  2        แมลงศัตรูพืชที่ควบคุมดวยสารสกัดพริก 
 

4.  เติมน้ําลงไปอีก  1  ลิตร 
5.  กอนใชใหผสมสารจับใบ  เชนผงซักฟอก  หรือแชมพูลงไป  1  หยด   แลวเขยาใหเขา

กัน   นําไปฉีดพนทุก  7  วัน 
สามารถลดปริมาณของมด    เพล้ียออน     เพล้ียไฟ     หนอนผีเส้ือ     ดวงปกแข็ง   หนอน

เจาะกะหล่ําปลี    ดวงงวงขาว    แตตองไมใชชวงที่มีการระบาดรุนแรง   สามารถนําไปใชสลับกับ
สารเคมีได 
ความเปนพิษและผลกระทบตอระบบนิเวศน 

Capsaicin  acute oral  LD50  สําหรับหนู (mice)  190  mg/kg 
Capsaicin  acute dermal  LD50  สําหรับหนู (mice)  512  mg/kg  (Ruddick, 1993) 

Oleoresin  capsicum  acute   oral  LD50  สําหรับหนู (rats)  3,000  mg/kg 
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Oleoresin  capsicum  acute   oral  LD50  สําหรับหนู (mice)  47.2  mg/kg 
Oleoresin  capsicum  acute  dermal   LD50  สําหรับหนู (mice)  512  mg/kg  (Sciencelab, 2007) 

มีความเปนพิษระคายเคืองตอตา  ผิวหนัง  และระบบทางเดินหายใจ  (Ruddick, 1993)  
ระคายเคืองตอตาและผิวหนังอยางรุนแรง  เมื่อกินเขาไประคายเคืองตอกระเพาะอาหาร  ระคายเคือง
ตอปอดเมื่อหายใจเขาไป   เมื่อเขาตาจะคายเคืองทําใหน้ําตาไหล   ตาแดง  คัน   เมื่อสัมผัสผิวหนงัทาํ
ใหคันเปนผ่ืนแดง  และปวดแสบปวดรอน  เปนเม็ดพุพองบนผิวหนัง  (Sciencelab,  2007) 

Oleoresin  capsicum  สามารถลดอัตราการเจริญเติบโตของหนู (rats)  ลดระดับ  plasma  
urea  nitrogen,  ลดปริมาณ  glucose,   ลดปริมาณ   phospholipids,   ลดปริมาณ   triglycerides,  ลด
ปริมาณ  total   cholesterol,   ลดปริมาณ  free  fatty  acids  (Anonymous,  1983) 

สวนผลกระทบตอระบบนิเวศนยังไมมีการศึกษา  (not  available)   (Anonymous,  1983) 
 

เอกสารอางอิง 
รุงรัตน  เหลืองนทีเทพ  2540.  พืชเครื่องเทศและสมุนไพร  หนา  66-73. 
ลาวัลย จิระพงษ  2542.  การเตรียมและการใชพืชสมุนไพรในการปองกนักําจัดศัตรูพชื  สถาบัน 
 สงเสริมเกษตรชีวภาพและโรงเรียนเกษตรกร   กรมสงเสริมการเกษตร  หนา  23  
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