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1. DATOS DE LA ASIGNATURA

	Nombre de la asignatura: 
	
	Química Orgánica

	Carrera: 
	
	Ing. Industrias Alimentarias

	Clave de la asignatura:
	
	IAM-0531

	Horas teoría-Horas práctica-Créditos:
	
	8


2. UBICACIÓN DE LA ASIGNATURA

2.1. Relación con otras asignaturas del plan de estudio.

	ANTERIORES
	
	POSTERIORES

	Asignaturas
	Temas
	
	Asignaturas
	Temas

	Química inorgánica
	- Materia

- Átomo

- Tabla Periódica

- Formulación y nomenclatura inorgánica

-Estequiometría

- Agua y soluciones


	
	Bioquímica
Química de Alimentos
	-Agua

-Rutas anabólicas y catabólicas de macromoléculas
Composición química, cambios químicos y bioquímicos en los alimentos.
- Aditivos en la Industria alimentaria


2.2. Aportación de la asignatura al perfil del egresado.

Comprender y aplicar los conocimientos teórico-prácticos en la identificación estructural de los grupos funcionales y la química del carbono en diversas moléculas orgánicas que intervienen en el funcionamiento de la célula.
3. OBJETIVO(S) GENERAL(ES) DEL CURSO 

Comprenderá los fenómenos fisicoquímicos que suceden en los alimentos y controlará las variables en los procesos alimentarios. Comprenderá el comportamiento y propiedades de los compuestos orgánicos que se relacionan con los alimentos, desarrollando la capacidad para analizar, evaluar y diseñar los sistemas de trasformación de alimentos.
4. PLANEACIÓN DIDÁCTICA POR UNIDAD

	4.1
	Unidad:
	1
	
	Tema:
	Introducción a la química orgánica


	Objetivo de la Unidad
	
	Evaluación de la Unidad

	El estudiante distinguirá las características de las interrelaciones de átomos y moléculas de la química del carbono y su influencia en las propiedades químicas y físicas de estos compuestos. Asimismo, será capaz de distinguir las diferentes conformaciones isoméricas de las biomoléculas, pudiendo representarlas gráficamente.proyecciones de silla y bote.

	
	Examen               50   %
Trabajo en clase  30   % 

Tareas                 20   %


	No. Subtema
	Descripción del Subtema
	Actividades del Maestro
	Práctica del Alumno
	No. Sesiones

	1.1

1.2

             1.3

1.4

1.5
	Antecedentes. 

Estructura electrónica del carbono.
Introducción al enlace del carbono.
Isomerismo
Modelos y proyecciones


	Diferencias entre compuestos orgánicos e inorgánicos.
Expositiva.


	Resolución de ejercicios
Definir y comprender los conocimientos relativos a enlaces químicos orgánicos del carbono.
	14


	Bibliografia:
	
	Recurso Didáctico:

	Ralp S. Fessenden; Química Orgánica, University Of Montana; Ed. Iberoamericana.
F.A. Carey, Química Orgánica 6ª Edición. Ed. Mcgraw-Hill. Madrid 1998.

http://www.acdlabs.com/iupac/nomenclature/
	
	Pintarrón
Plumones

Papel Bond

Lecturas




	4.2

Unidad:

2

Tema:

Introducción a la química orgánica
Objetivo de la Unidad
	
	Evaluación de la Unidad

	El estudiante distinguirá los diferentes compuestos derivados del carbono, su importancia en los alimentos así como su diversidad, tipos de reacción y principales propiedades físicas y químicas.
	
	Examen               50   %

Trabajo en clase  30   % 

Tareas                 20   %


	No. Subtema
	Descripción del Subtema
	Actividades del Maestro
	Práctica del Alumno
	No. Sesiones

	2.1
2.1.1
2.2
2.2.1

2.2.2

2.3

2.3.1

2.3.2

2.3.3

2.4

2.4.1

2.4.2

2.4.3

2.4.4
	Compuestos orgánicos

Características estructurales 

Alcanos y cicloalcanos

Nomenclatura

Propiedades físicas, químicas y biológicas

Hidrocarburos insaturados (alquenos y alquinos)

Características y nomenclatura

Propiedades físicas y químicas

Mecanismo de reacción
Moléculas aromáticas y sus derivados

Propiedades físicas y químicas

Nomenclatura

Mecanismos y reacciones de los derivados

Importancia económica

	Describir las características físicas, composición y aplicaciones de los compuestos orgánicos.
Proporcionar ejercicios para su resolución y práctica.
	Resolución de ejercicios para identificar los diferentes compuestos orgánicos.
Identificar las peculiaridades físicas y químicas de las moléculas saturadas de carbono.

	15


	Bibliografia:
	
	Recurso Didáctico:

	Ralp S. Fessenden; Química Orgánica, University Of Montana; Ed. Iberoamericana.

F.A. Carey, Química Orgánica 6ª Edición. Ed. Mcgraw-Hill. Madrid 1998.

http://www.acdlabs.com/iupac/nomenclature/
	
	Pintarrón

Plumones

Papel Bond

Lecturas

	4.3
	Unidad:
	3
	
	Tema:
	Grupos funcionales


	Objetivo de la Unidad
	
	Evaluación de la Unidad

	El estudiante aplicará los conocimientos básicos para la identificación de los grupos funcionales en las sustancias químicas de la vida.
	
	Examen               50   %

Trabajo en clase  30   % 

Tareas                 20   %

	No. Subtema
	Descripción del Subtema
	Actividades del Maestro
	Práctica del Alumno
	No. Sesiones

	3.1
3.1.1

3.1.2
3.1.3
3.2
3.2.1
3.2.2
3.2.3
3.2.4
3.3
3.3.1
3.3.2
3.3.3
3.4
3.4.1
3.4.2
3.4.3
3.4.4
3.5

3.5.1
3.5.2
3.5.3
3.5.4
3.6
3.6.1
3.6.2
3.6.3
3.7
3.7.1
3.7.2
3.7.3
3.8
3.8.1
3.8.2
3.8.3
3.8.4
3.8.5
3.9
3.9.1
3.9.2
3.9.3
3.9.4
3.10
3.10.1
3.10.2
3.10.3
3.10.4
3.11
3.11.1
3.11.2
3.11.3
	Haluros

Estructura

Nomenclatura

Efecto inductivo y de resonancia de halógenos

Alcoholes,

Estructura

Nomenclatura

Efecto inductivo y de resonancia del grupo hidroxilo

Alcoholes industriales y con actividad biológica

Fenoles y Éteres

Generalidades, tipos y nomenclatura

Propiedades físicas y químicas

Principales fuentes y aplicaciones

Aldehídos y Cetonas

Estructuras y propiedades físicas

Nomenclatura

Oxidación y Reducción

Principales fuentes y sus aplicaciones. 

Ácidos carboxílicos y Esteres

Nomenclatura y propiedades físicas

Conversión de ácidos carboxílicos en esteres

Reacciones principales.

Principales fuentes y usos

3.6 Aminas y Amidas

Clasificación y nomenclatura

Propiedades físicas y químicas

Reacciones principales

Nitro

Estructura y nomenclatura

Compuestos importantes

Métodos de obtención y mecanismos de reacción

Compuestos sulfurados

Tioles

Tioeteres

Sulfonas

Ácidos sulfónicos

Sulfonoamidas

Compuestos Ciano

Estructura y nomenclatura

Métodos de obtención

Mecanismos de reacción

Importancia biológica industrial

Compuestos aromáticos

Nomenclatura de los compuestos

Oxidación y reducción

Nomenclatura de los compuestos

Principales aplicaciones e importancia económica

Halogenuros de alquilo

Clasificación y nomenclatura

Propiedades físicas y químicas

Reacciones principales
	Relacionar y explicar la estructura, nomenclatura, influencia de las propiedades químicas de estas funciones orgánicas con los alimentos.

Proporcionar ejemplos y ejercicios al alumno.

Asesoría en resolución de ejercicios.
	Analizar entre los diferentes grupos funcionales: su estructura, función e importancia en los alimentos, indique su formación y
características.
	15

	Bibliografia:
	
	Recurso Didáctico:

	Ralp S. Fessenden; Química Orgánica, University Of Montana; Ed. Iberoamericana.

F.A. Carey, Química Orgánica 6ª Edición. Ed. Mcgraw-Hill. Madrid 1998.
http://www.acdlabs.com/iupac/nomenclature/
	
	Pintarrón

Plumones

Papel Bond

Lecturas


	4.4
	Unidad:
	4
	
	Tema:
	Moléculas de importancia biológica

	Objetivo de la Unidad
	
	Evaluación de la Unidad

	El estudiante conocerá e interpretará la estructura molecular de los principales compuestos orgánicos, así como la importancia que tienen en la industria alimentaria
	
	Exposición           40    %

Trabajo en clase  20    % 

Examen               40    %

	No. Subtema
	Descripción del Subtema
	Actividades del Maestro
	Práctica del Alumno
	No. Sesiones

	4.1
4.1.1

4.1.2

4.1.3

4.2
	Clasificación de compuestos

Carbohidratos

Estructura e importancia

• Monosacáridos

• Disacáridos

• Polisacáridos

• Azucares que contienen nitrógeno

Lípidos

Estructura e importancia

• Ácidos grasos

• Terpenos y terpenoides

• Esteroides

• Prostaglandinas

• Fosfolípidos

• Ceras

Proteínas

Estructura e importancia

• Aminoácidos

• Estructuras secundarias y terciarias de las proteínas

Importancia para la nutrición y la salud.
	Relacionar y explicar la estructura, nomenclatura, influencia de las propiedades químicas de estas funciones orgánicas con los alimentos.

Proporcionar ejemplos y ejercicios al alumno.

Asesoría en resolución de ejercicios.
	•  Relacionar las propiedades físicas y químicas de los compuestos, con el tipo de propiedades que desarrollan dentro de un alimento.
•Desarrollar una investigación relacionada con la estructura de los principales compuestos presentes en los alimentos.
Exposición de temas por equipo
	12

	Bibliografia:
	
	Recurso Didáctico:

	Ralp S. Fessenden; Química Orgánica, University Of Montana; Ed. Iberoamericana.

F.A. Carey, Química Orgánica 6ª Edición. Ed. Mcgraw-Hill. Madrid 1998.
http://www.acdlabs.com/iupac/nomenclature/
	
	Pintarrón

Plumones

Papel Bond

Lecturas

	
	
	


5. REVISION DE LA PLANEACIÓN DIDÁCTICA
Esta planeación deberá ser revizada cada dos ciclos escolares a partir de la fecha de su efectividad.
COPIA NO CONTROLADA
	RV00/06/07
	
	F-AA-01


COPIA NO CONTROLADA
	RV00/06/07
	
	F-AA-02
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